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V roce 2011 probéhl v Plzefiském kraji dali ro¢nik soutéZe Re-
gionalni potravina, kterou vyhlaSuje ministerstvo zemédélstvi. Tato
soutéz je urcena malym a stfednim podnikatelim v potravinarskem
primyslu a v zemédélstvi a v Plzeriském kraji, jako v dalSich kra-
jich Ceské republiky, probéhl jeji druhy roénik. Soutéz stejné jako
v roce 2010 poradala Krajska agrarni komora Plzen, ktera admi-
nistraci povérila Mistni akéni skupinu PoSumavi, z.s.p.o., a Uhlavu,
o.p.s. V roce 2011 do propagace soutéZe Regionalni potravina a ze-
Jjména jejich ucastniki vstoupil vyznamnym podilem Plzerisky kraj,
ktery prispél velkou mérou ke kvalitativnimu posunu celé soutéze
smérem nahoru. Mistni akéni skupina Posumavi z.s.p.o. stejné jako
v loriském roce se rozhodla shrnout prubéh soutéZe Regionalni po-
travina Plzeriského kraje do mimoradného Cisla svého Zpravodaje.
Zaroven chce MAS Posumavi touto formou podékovat vSem dalSim
organizacim i jednotliveim, ktefi se na organizaci soutéze podileli
a informovat vefejnost o vyrobcich, které jednotlivé potravinarské
podniky do soutéZe pfihlasily.
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Zemé Zivitelka — stanek Plzeriského kraje vénovany regionélnim potraviném.
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Udélovani znacky ,Regionalni potravina“ bylo
i v roce 2011 uréeno pro potravinaiské nebo zeme-
délské vyrobky od malych a stfednich potravinar-
skych podnikd, tj. subjekty s poétem maximalné 250
zaméstnancu.

P Znacka ,Regionalni potravina“ se udélovala vité-
zZi ve stanovenych kategoriich.

P Znacku ,Regionalni potravina“ udélil ministr zemé-
délstvi. Platnost certifikatu je podminéna podpisem
ministra zemédélstvi a hejtmana pfislusného kraje.

P Znacka ,Regiondlni potravina“ smi byt udélena
jen po splnéni vdech podminek stanovenych v ,Me-
todice pro udélovani znacky Regionalni potravina®.

P Pravidla pro udélovani znacky ,Regionalni potra-
vina“ byla v roce 2011 rozdélena na tfi ¢asti: obec-
né, specifické a regionalni. Obecna a specificka
pravidla jsou stejna pro vSechny regiony (kraje), re-
gionalni pravidla si stanovuje kazdy region (kraj) sa-
mostatné. Regionalni pravidla nesmi byt v rozporu
s obecnymi a specifickymi pravidly.

P Spravcem znacky ,Regionalni potravina“ je Mi-
nisterstvo zemédalstvi CR. Ministerstvo zemé&dél-
stvi zastupuje v rozsahu stanovenych kompeten-
ci Sekce ministra a Sekce potravinarskych vyrob
— Utad pro potraviny.

P VyhlaSovatelem soutéZe o znacku ,Regionalni
potravina“ bylo v roce 2011 Ministerstvo zemé&dél-
stvi v soucinnosti s Krajskou Agrarni komorou nebo
Regionalni Agrarni komorou, pfipadné treti subjekt
povéfeny Ministerstvem zemédélstvi.

P Vyrobky predlozené soutézicimi hodnoti hodno-
titelska komise. Hodnotitelska komise je vykonnym
organem vyhlaSovatele soutéze o znacku ,Regio-
nalni potravina“. Pfedmétem Cinnosti hodnotitelské
komise je komplexni posouzeni produkti (zadost
a hodnoceny vyrobek) piedlozenych do soutéze o
znacku ,Regionalni potravina“ s cilem urcit vitéze
ve stanovené kategorii.

P Spinéni v8ech kvalitativnich kritérii a dal$ich po-
Zadavku, které byly predpokladem a podminkou
pro udéleni znacky ,Regionalni potravina“, ovéfuje
a hodnoti po dobu uzivani loga drzitelem znacky
Statni zemédélska a potravinarska inspekce nebo
Statni veterinarni sprava CR.

Znacka ,,Regionalni potravina“ byla v roce
2011 rozSirena ze 6 kategorii v roce 2010 na 9
a udélovana v nasledujicim €lenéni:

1) Masné vyroby tepelné opracované, véetné
uzenych mas (Sunkovy salam, gothajsky salam,
parky, Spekacky, Sunky, tlacenka, jitrnice, slanina,
grilovaci klobasy, uzena kolena, pastiky apod.).
2) Masné vyrobky trvanlivé (fermentované a tepel-
né opracované vyrobky - poli¢an, paprikas, vyso-
¢ina, herkules, turisticky salam, lovecky salam,
klobasy, susené Sunky, apod.).

3) Syry véetné tvarohu (pfirodni, tavené a syro-
vatkové syry a tvarohy).

4) MIé¢né vyrobky ostatni (mléko, kysané mlécné
vyrobky, maslo apod.).

5) Pekafské vyrobky, v€etné téstovin.

6) Cukrarské vyrobky, v€etné cukrovinek.

7) Alkoholické a nealkoholické napoje.

8) Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované
formé

9) Ostatni (med, lahudkarské vyrobky, skofapko-
vé plody, ryby apod.)
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Nékteré Regionalni potraviny Plzeriského kraje.



Zemédeélsky nebo potravinarsky vyrobek, kte-
ry je predmétem zadosti o udéleni znacky ,Re-
gionalni potravina“, musi byt vyroben v pfislus-
ném regionu ze surovin z daného regionu, pfipad-
né je-li to z objektivnich dlvodl nutné, z tuzem-
skych surovin. Podil t&chto surovin musi tvofit mi-
nimalné 70%. Hlavni surovina musi byt ze 100%
tuzemského plvodu. Vyrobek musi byt standard-
né k dostani v maloobchodni siti, ¢imz se rozumi
i pfimy prodej ze dvora.

Dale musi vyrobek minimalné v jednom zna-
ku vykazovat vyjimecéné kvalitativni charakteristi-
Ky, které zvysuiji jeho pfidanou hodnotu a zarucu-
ji jeho jedine&nost ve vztahu k béZznym vyrobkim
dostupnym na trhu, pfiemz regionalni charakter
vyrobku je rovnéz deklarace vyjimecénych kvalita-
tivnich znakad.

P

ok .

V hodnotitelské komisi pro hodnoceni zadosti
o udéleni znacky ,Regionalni potravina“ byli za-
stoupeni odbornici z Ministerstva zemédélstvi CR,
Potravinafské komora CR, Agrarni komory CR,
Plzefiského kraje, Statni veterinarni spravy CR,
Statni zemé&délské a potravinarské inspekce. Cle-
ny hodnotitelské komise jmenuje Ministerstvo ze-
meédélstvi. Pfedsedu hodnotitelské komise zasta-
val v Plzenském kraji feditel odboru potravinarské
vyroby a legislativy Ufadu pro potraviny Minister-
stva zemédalstvi CR Ing. Jindfich Fialka. Komise
nehodnoti pouze sloZeni senzorické vlastnosti vy-
robku, ale i formalni nalezitosti jako je obal, ozna-
¢eni a podobné pro spotfebitele dulezité detaily.
Kazdy ¢len komise dava body jednotlivym kritéri-
im a vitézi vyrobek s nejvys$8im poctem dosaze-
nych bodu. Pouze tyto vyrobky maji pravo pouzi-
vat znacku regionalni potravina po dobu 4 let.

Drzitel znacky ,Regionalni potravina® potom
oznaci vitézny vyrobek logem regionalni potravi-
ny.

Préace hodnotitelské komise.

Drzitel znacky je povinen priibézné poskyto-
vat spravci znacky informace o mistech a adre-
sach obchodni sité, kde budou vyrobky s pravem
uzivat logem ,Regionalni potravina“ uvadény do
obéhu. Tyto informace budou zvefejiiovany na
portalu www.regionalnipotravina.cz.
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Celokrajské doZinky Plzeriského kraje v Chanovicich —
stanek MAS.
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byla doplnéna ochutnavkou regionalnich potravin.



Kdo se soutéze zucastnil a kdo vyhral?

Pro ty, ktefi soutéz Regionalni potravina Plzeriského kraje v roce 2010 nesledovali, muze byt zaji-
mava nasledujici tabulka, ve které jsou sumarné uvedeni ucastnici z roku 2010.

Kategorie Vyrobce Sidlo
Mléko a mlécné vyrobky AV = MAN s.r.o. Rohozno
Ehrmann Stribro s.r.o. Stfibro
JOMA Josef Martinek Dolni Lhota
Pekafske a cukrafske vyrobky Helena Konopikova Krchleby
Pekafstvi Fiala s.r.o. Klatowy - Luby
Milos Rejzl Alzbétin
Zapadoceskée konzumni Plzen
druistvo Plzen
Zapadoceské konzumni Susice
druistvo Susice
Masné vyrobky D-K zemédélska a.s. Drevec
Drabezarsky zavod Klatovy a.s. | Klatovy
Jatky Blovice s.r.o. Blovice
Jatky Domailice s.r.o. Domailice

Reznictvi a uzenafstvi Jaromir
Kloud s.r.o.

Klatowy - Luby

Masokombinat Plzen s.r.o. Plzeri
MASO — WEST s.r.o. Klatowy
Zacpal Vaclav — Delicat maso Stithro

uzeniny

Alkoholickeé a nealkoholické
napoje

Vladimir Cizler

Stary Klicov

Biomostarna Mgr. Jaroslav Stvolny
Hruska

Lukrena a.s. Mebilowy
Pivovar - restaurant Modra Dobrany
Hvézda s.r.o.

Ramska s.r.o. Bohy

Strnad Frantisek pivovar
Belveder

Zelezna Ruda

Ovoce a zelenina

Alimex Nezvéstice a.s.

Mezvéstice

Josef Kriis a syn

Domailicky - Podhora

Ostatni Josef Kris a syn Domazlicky - Podhora
Pivovar — restaurant Modra Dobfany
Hvézda
Zapadoceské konzumni Plzer
druistvo Plzen
Zpracovna ryb Klatovy a.s. Klatowy




Kazdy z Uc€astnikll soutéze mél v roce 2010 moznost pfihlasit az deset vyrobkl, takze vybérova
komise hodnotila vice nez 110 vyrobkl. Po secteni bodu byli v prvnim rocniku soutéze v roce 2010

vyhlaseni nasledujici vitézové:

Kategorie Firma Vyrobek Kontakt
Helena Konopikova Krchlebsky kolac Druistevni 68
Pekafské a 345 61 Stankov - Krchleby

cukrafske wyrobky

h.konopikova@seznam.cz

Masné vyrobky

Dribezarsky zavod
Klatowy a.s.

Détske parky bez E

ul. 5. kvétna

339 01 Klatowy

Mléko a mlééné Farma Holstyn, Mini Sumavacek Dolni Lhota 5
vyrobky mlékdrna JOMA
340 21 Janovice nad
Uhlavou
joma@mymail.cz
Alkoholickeé a Pivovar — Dobfansky sekac MNam. TGM 159
nealkoholické restaurant Modra 334 41 Dobfany
napoje kramé vina Hvézda s.r.o. pivovar@maodra-
hvezda.cz
Jablko letni, odrida
Julia
Ovoce a zelenina A-X Alimex, Mezvéstice 9

332 04 Nezvéstice
sady@alimex.as.cz
ul. Dr. Sedlaka 423/l

obchodni druzstvo
MNezvestice a.s.
Zpracovna ryb Klatovy

Ostatni Pstruh uzeny, filet s

a.s. kazi
33901 Klatowy

zpracovnaryb@iol.cz

Vzhledem k tésnym bodovym rozdilim mezi vyrobky na pfednich mistech v jednotlivych kategori-
ich se hodnotitelska komise rozhodla doporucit ocenit mimo hlavni soutéz nékteré dalSi vyrobce. Jed-
nalo se o ocenéni jejich kvalitnich vyrobkd na regionalnim trhu bez moznosti pouzivat znacku Regi-
onalni potravina. Pravidla a metodika soutéZe umoznuji v kazdé kategorii vyhlasit pouze jeden vitéz-
ny vyrobek, ale i takto ocenéni vyrobci mohou poukazat alespofi na svoji uspéSnou ucast v soutézi.

V roce 2010 se jednalo o tyto vyrobce: MASO-WEST s.r.o. Klatovy, Josef Krlis a syn, Pivovar Bel-
veder — FrantiSek Strnad, D-K zemédélska a.s. Dfevi¢, Biomostarna Mgr. Jaroslav Hruska, Vaclav
Zacpal — Delicat Maso uzeniny, LUKRENA a.s.



Festival regionalni potraviny — vefejnost zacala objevo- Festival regionalni potraviny — predstavitelé MAS PoSu-
vat ofechoveé rohlicky ze ZKD Susice. mavi a Uhlavy o.p.s. Ivo Sasek a Pavel Honzik pfedéva-
Ji ocenéni zastupci Pivovaru-restaurantu Modra hvézda
s.r.o. Dobrany.

Festival regionalni potraviny — hejtman Plzeriského kra-

Je Milan Chovanec predava cenu za prvni misto v souté-  Festival regionaini potraviny - senétorka Dagmar Terel-
Zi Radku Herejkovi z Reznictvi a uzenarstvi Herejk s.r.o.  megova predava pohar Jitce Stahlichové.

Festival regionalni potraviny - radni Plzeriského kraje Festival regionalni potraviny — moderator Petr Vacek a
Petr Smutny a pekar Milo§ Rejzl. kuchaf Martin Havlik.



Vysledky soutéze v roce 2011

V roce 2011 byl pocet vyrobki od jednoho soutéziciho omezen pocétem péti vyrobkd. Hodnotitel-
ska komise, ktera se sesdla pocatkem kvétna v nové vybudované restauraci Stredni Skoly zemédélské
a potravinarské v Klatovech, posuzovala témér o polovinu vyrobkl méné. Zaroven konstatovala, ze
omezeni poctu vyrobkl vedlo k celkové vyssi kvalité predlozenych vzorkd a o pofadi mnohdy rozho-

dovaly detaily nejen v senzorickych vlastnostech, ale i v oznacovani zbozi.

Kategorie

Vyrobce/sidlo nebo vyrobna

Vyrobek

Masné vyrobky tepelné
opracované, vcetné uzenych
mas

ﬁeskﬁ_.? Grunt, s.r.o./Pernarec

Cikanska pecené

Masné vyrobky tepelné
opracovaneg, vcetné uzenych
mas

Cesky Grunt, s.r.o. /Pernarec

Tlacenka svétla

Masné vyrobky tepelné
opracovane, véetné uzenych
mas

Masné vyrobky tepelné
opracovane, véetné uzenych
mas

MASO - WEST s.r.0. /Klatowy

MASO - WEST s.r.o0. / Klatowy

Gothajsky salam RETRO

Spekacky ruéné vazané RETRO

Masné wyrobky tepelné
opracovane, vcetné uzenych
mas

MASO - WEST s.r.o./Klatovy

Sunkowy salam special

Masne vyrobky tepelné
opracovane, véetné uzenych
mas

MASO - WEST s.r.o./Klatovy

Tlacenka Delikates

Masne vyrobky trvanlive

MASO - WEST s.r.0./Klatovy

Uhlavska klobasa RETRO

Masne vyrobky tepelné
opracovane, véetné uzenych
mas

Masné vyrobky tepelné
opracovaneg, vcetné uzenych
mas

Reznictvi a uzenafstvi Herejk,
s5.r.0./Pfesin

Reznictvi a uzenarstvi Herejk,
s.r.0. /Predin

Predinsky spekacek

Sunkovy salam

Masne vyrobky tepelné
opracovane, véetné uzenych
mas

Reznictvi a uzenafstvi Herejk,
5.r.0, [Presin

Tladenka svétla

Masne vyrobky trvanlive

Reznictvi a uzenafstvi Herejk,
s5.r.0. [Pfedin

Preiinska klobasa

Masne vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych
mas

Masneé vyrobky trvanlivé
Alkoholické a nealkoholické

REZPOF, s.r.0./Tfemoéna

REZPOF, s.r.0./Tfemoéna
Pivovar-restaurant Modra

Détské parky Tremosenka

Klobasa Tremosenka

Dobfansky hospodar

napoje Hwvézda s.r.o./Dobfany

Alkoholickeé a nealkoholicke Pivovar-restaurant Modra . N
. . . Dobranska hvézda

napoje Hvézda s.r.o./Dobfany

Alkoholické a nealkoholicke
napoje

Pivovar-restaurant Modra
Hvézda s.r.o./Dobfany

Dobfansky dragoun




Alkoholicke a nealkohaolicke
napoje

Frantisek Strnad, Horsky hotel
Belveder/ Zelezna Ruda

Kategorie Vyrobce/sidlo nebo vyrobna Vyrobek

Alkoholické a nealkoholicke Pivovar-restaurant Modra . . w

.. ) . Dobfansky andél
napoje Hvézda s.r.o./Dobfany
Alkoholicke a nealkoholicke Pivovar-restaurant Modra . .

. ; . Dobfanska pivni palenka

 napoje Hveézda s.r.0./Dobfany
Alkoholicke a nealkoholicke Ing. Jaroslav Medové vino z Ceského lesa,
napoje Lstiblrek/Pasetnice archivni, rocnik 2007
Alkoholickeé a nealkoholicke Ing. Jaroslav Medové vino z Ceského lesa,
napoje Lstiblrek/Pasecénice sarie ¢islo 013, rocnik 2007
Alkoholickeé a nealkoholicke Ing. Jaroslav Medové vino z Ceského lesa,
. napoje Lstiblrek/Paseénice sarie &islo 014, rocnik 2007
holicke licke ; - C e e e

m,ko .Gll':kE 2 e LUKRECIUS,a.s./Plzen - Cernice | Pisaf - pienitne pivo 12°
napoje
Alkoholicke a nealkoholickeé . . . e e

— : LUKRECIUS,a.5./Plzef - Cernice | Purkmistr svétly lezak 12°
napoje
Alkoholické lkaholické : . ® _ P e
népnojzl © @ NEAONOICKe LUKRECIUS,a.s./Plzen - Cernice | Purkmistr tmavy lezak 12°

Zeleznorudské pivo Paserak

Ovoce a zelenina

losef Kris a syn/mlyn Podhora
Domailicky

Kysané zeli

~ MIécné vyrobky ostatni

Mlecne vyrobky ostatni

Zemeédeélska vyroba Milknatur
a.s/Liné

Minimlékarna JOMA = Josef
Martinek/Dolni Lhota

Cerstvé mléko Milknatur®

Kysané mléko

Minimlékarna JOMA — Josef

ce e , . . logurt bily
Mlecné vyrobky ostatni Martinek/Dolni Lhata g Y
Minimléekarna JOMA — Josef Piirodni svr
| Syry véetné tvarohu Martinek/Dolni Lhota o
Minimleka A — f . .
inimlekarna 10 Jose Syr Balkén

Syry véetné tvarohu

Martinek/Dolni Lhota

Mlgcné vyrobky ostatni

Jitka Stahlichova -
Kolombina/Klatovy

Tocena zmrzlina - vanilko-
cokoladova

MIééné vyrobky ostatni

Jitka Stahlichova -
Kolombina/Klatovy

logurtova zmrzlina

Cukrariské wyrobky, véetné
. cukrovinek
Cukrarské vyrobky, vietné
cukrovinek

Jitka Stahlichova -
Kolombina/Klatovy
Jitka Stahlichova -
Kolombina/Klatowy

lahodova zmrzlina

Bortvkova zmrzlina

Cukrafské wyrobky, vietné
cukrovinek

Jitka Stahlichova -
Kolombina/Klatovy

Ofiskova zmrzlina

Cukrarskeé vyrobky, véetné
. cukrovinek
Cukrarské vyrobky, véetné
cukrovinek

Zapadocfeske kanzumni
druistvo Susice
Zdpadoceske konzumni
druistvo Susice

Kokosowy kornout

Mandlova trubicka se
slehackou

Cukrafské wyrobky, véetné
cukrovinek

Zapadoceskeé konzumni
druistvo Susice

Merunkowy terc

Cukrafské vyrobky, véetné
_ cukrovinek
Cukrafske wyrobky, vietné
cukrovinek

Zapadoceske kanzumni
druistvo Susice
Zapadoceske konzumni
druistvo Susice

Oriskowy rohlicek

Ovocny fez

7




Kategorie

Vyrobce/sidlo nebo vyrobna

Vyrobek

Cukrarske vyrobky, véetné
cukrovinek

Pekafstvi Fiala s.r.o./Klatovy -
Luby

Karamelove slunicko

Pekarske vyrobky, véetné
testovin
Pekafské vyrabky, véetné
téstovin

Pekarstvi Fiala s.r.o0./Klatovy -
Luby
Pekafstvi Fiala s.r.o./Klatovy -
Luby

Kralovsky chléb 480 g

Kolaé smetanowvy 500 g

Pekafskeé vyrobky, véetné
téstovin

Pekafstvi Fiala s.r.o./Klatovy -
Luby

Selsky kolacek

Pekarske vyrobky, vietné
téstovin

Pekarstvi Fiala s.r.o./Klatovy -
Luby

Kokosky 200 g

Pekafske vyrobky, véetné
téstovin

PEKO-Némeckova, s.r.o./Plzen

Chléb se syrovatkou

Pekafské vyrabky, véetné
téstovin
Pekafské vyrobky, véetné
téstovin
Pekafské vyrobky, vietné
téstovin

PEKO-Némeckova, s.r.o./Plzen

Stredni Skola zemédélska a
potravinarska Klatovy
Milos Rejzl - Pekarna Alzbétin

Vikendovy chléb
Ucnawvsky rahlik

Borlvkovy kolac

Pekafske vyrobky, vietné
téstovin

Milos Rejzl - Pekarna Alzbétin

Chléb Sedlak maly

Pekarske vyrobky, vietnée
téstovin

Milos Rejzl - Pekarna Alzbétin

Orechovy cop

Pekarské vyrobky, véetné
téstovin
Pekafské vyrobky, véetné
téstovin
Pekafské vyrobky, vietné
téstovin

Milos Rejzl - Pekarna Alzbétin
Pekarna Pocinovice

Pekarna Pocinovice

Vanilkova rolka
Coko rohlik

Svatomartinsky rohlicek

Pekafskée vyrobky, vietné
téstovin

Pekarna Pocinovice

Pocinovicky kolac

Pekarske vyrobky, vietné
téstovin

Pekarna Pocinovice

Chléb Podmaslovy

Pekafske vyrobky, véetné
téstovin

Pekarna Pocinovice

Chléb Pocimovicky

Pekafske vyrobky, véetné
téstovin

Pekarna Pocinovice

Coko rohlik

Ostatni Zpracovna ryb Klatavy a.s. Kapr uzeny, porcovany
Ostatni Zpracovna ryb Klatovy a.s. Siven uzeny s hlavou

Ostatni Zpracovna ryb Klatovy a.s. Tolstolobik uzeny, porcovany
Ostatni Dr. Ing. Pintif Jan/Nedanicky Posumavsky biomed

PreSinsky Spekacek na pivu Purkmistr.

SE——

Slavnosti mléka — k ochutnavce bylo nejen mléko...
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Setkani starostt okresu Plzeri — jih s Radou zastupitel-
stva Plzeriského kraje, pohoS$téni z regionalnich potravin
pripravili Zaci Stredni Skoly Rokycany.

T navaey Eﬂ r

Festival regionalni potraviny — poslanec Jir'ivPapeZ preda-
va ocenéni zastupci pivovaru Belveder ze Zelezné Rudy.
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Festival regionalni potraviny — stanek Pekarstvi Fiala
s.r.o. Klatovy - Luby

Festival regionalni potraviny - reditelka Krajské agentury
pro zemédeélstvi a venkov Zdenka Hauserova pri nakupu
regionélnich potravin Plzeriského kraje.



V roce 2011 pfes mensSi pocet vyrobkl neméla hodnotitelska komise jednodussi ulohu a po secteni
pridélenych bodud jednotlivymi hodnotiteli vySlo nasledujici pofadi:

Kategorie

Masné wyrobky
tepelné opracovane,
vietné uzenych mas

Firma

Reznictvi a uzenafstvi
Herejk s.r.o.

Vyrobek

| Piesinsky épekatek

Kontakt

Presin 64
335 63 Nové Mitrovice
ladenkaher@seznam.cz

Masne vyrobky
trvanlivé

Reznictvi a uzenafstvi
Herejk s.r.o.

Presinska klobasa

Presin 64
335 63 Nove Mitrovice
reznictvi.herejk@seznam.cz

Syry véetné tvarohu

Farrma Holstyn, Mini

Priradni syr

Dolni Lhota 5

véetné téstovin

Cukrarské wyrobky,
vietné cukrovinek

5.r.a.

Zapadodeskeé
konzumni druZstvo
Susice

| Offékovy rohlicek

mlékarna JOMA 340 21 Janovice nad
Uhlavou
| joma@mymail.cz
MIécne vyrobky Farma Holstyn, Mini Kysané mléko Dolni Lhota 5
ostatni miékarna JOMA 340 21 Janovice nad
Uhlavou
joma@mymail.cz
Pekarské vyrobky PEKO - Némeckova Vikendovy chléb Klatovska 36

301 00 Plzen
peko-prodej@centrum.cz
nameésti Svobody 135
342 58 Susice
bruzl@zkdsusice.cz

Alkoholické a
nealkoholické napoje
(s vyjimkou vina)

LUKRECIUS a.s.

Purkmistr Tmawy
ledk 12° (2 | sklo)

Selska naves 2
326 00 Plzef — Cernice
recepce @purkmistr.cz

Ovoce a zelenina v
terstvé nebo
zpracované formé

Ostatni

Josef Kris a syn

Zpracovna ryb Klatowy .

4.5,

Kysane zeli

Tolstolobik, uzeny
porcovany

Bolesiny - Domazlicky 12
339 01 Klatovy
krus@mlynpodhora.cz

ul. Dr. Sedlaka 423/
339 01 Klatovy
zpracovnaryb@iol.cz

Stejné jako v roce 2010 i v roce 2011 se komise rozhodla udélit mimo hlavni soutéz ceny za mimo-
fadnou kvalitu, popfipadé pfidanou hodnotu vyrobkl, nékterym potravinarskym podnikam.

Na Festivalu regionalni potraviny v Plzni na dvofe Krajského ufadu Plzeriského kraje ocenéni pfe-
vzali: Cesky Grunt s.r.0. Pernarec, Milo$ Rejzl — pekarna Alzbétin, Jitka Stahlichova Kolombina Kla-
tovy, MASO-WEST s.r.0. Klatovy, pivovar Belveder — FrantiSek Strnad, Pekarstvi Fiala s.r.o. Klato-
vy — Luby a Pivovar - restaurant Modra Hvézda s.r.o. Dobrany.



Stejné jako v roce 2010 i v roce 2011 se komise rozhodla udélit mimo hlavni soutéz ceny za mimo-
fadnou kvalitu, popfipadé pfidanou hodnotu vyrobk(l, nékterym potravinarskym podnikim.

Na Festivalu regionalni potraviny v Plzni na dvofe Krajského ufadu Plzeriského kraje ocenéni pfe-
vzali: Cesky Grunt s.r.o. Pernarec, Milo§ Rejzl — pekarna Alzbétin, Jitka Stahlichova Kolombina Kla-
tovy, MASO-WEST s.r.o. Klatovy, pivovar Belveder — FrantiSek Strnad, Pekafstvi Fiala s.r.o. Klatovy
— Luby a Pivovar - restaurant Modra Hvézda s.r.o. Dobfany.

Farmarskeé trhy - Martin Havlik nabizi pokrmy pripravené  Country festival — Josef Krus ve svém stanku nabizel
k ochutnévce z regionalnich potravin Plzeriského kraje. k ochutnéni mimo jiné polévku z dyné Hokaido.

Datum Soubéina akce Misto

17.-19.06. 2011 Festival regionalni Plzen - Krajsky urad Plzenského kraje -
potraviny okr. Plzen-Mésto

25.06. 2011 Pout v Kralovicich Kralovice, nameési -okr. Plzen - Sever

03.07. 2011 Vriickova pout Litohlavy, okr. Rokycany

20.08. 2011 Country den Klatowvy

10. 09, 2011 Borské Loretanské Bor, namésti — okr. Tachov
slavnosti

17.09. 2011 Radousowvy hry Stary Plzenec, hrad Radyné — okr. Plzen-

Jih

24,9, 2011 Den Harmonie MiroSov okr. Rokycany
5 Plzenskym krajem

28.9. 2011 Svatovaclavske slavnosti | Klatovy

15.10. 2011 Farmarské trhy Plzen, nadvori hotelu Gondola,

20.-22.10. 2011 ITEP - Veletrh cestovniho | Plzen, nova hala Lokomotivy Plzen
ruchu

V roce 2011 ziskali vitézové jednotlivych kategorii moznost bezplatné se zucastnit deseti ochutna-
vek organizovanych pofadateli soutéze v Plzefiském kraji a pro svoji potfebu a propagaci celou fadu
propagacnich materialt. Ochutnavky byly v roce 2011 vice koordinovany s poradateli dalSich vétSinou
jiz zavedenych akci a toto pfinesla vyrazné vyssi navstévnost jednotlivych ochutnavek.

Oproti roku 2010 méli v roce 2011 moznost ochutnat vitézné Regionalni potraviny i ob¢ané okresu
Plzen — sever a Rokycany. Na pouti v Kralovicich tuto formu propagace regionalnich potravin objevila
i popularni hudebni skupina Brutus.



V roce 2011 rozhodla Rada zastupitelstva
Plzeriského kraje, Ze veSkera obcCerstveni na se-
tkani predstavitell Rady se starosty v jednotli-
vych okresech, ktera se oficialné konaji jeden-
krat roCné, bude obcerstveni servirovano vy-
hradné od vyrobcu, ktefi se zucastnili nékterého
roéniku soutéZe Regionalni potravina. U&astnici
téchto setkani, pfedevSim starostové, méli moz-
nost se seznamit s produkty, které byly vyrobeny
v Plzefiském kraji. Uspé&chu akce dopomohla
i uzka spoluprace se stfednimi Skolami, jejichz
Zaci dokazali z vybranych potravin pfipravit chu-
tové i na pohled velmi zajimavé variace. Jednot-
livé prezentace Regionalni potraviny Plzeriské-
ho kraje starostlim obci pfipravily pod patronatem
kraje a ve spolupraci s Mistni akéni skupinou Po-
Sumavi z.s.p.o. tyto stfedni Skoly: Stfedni zemé-
délska a potravinaiska 8kola Klatovy, Stfedni od-
borné udilisté DomaZlice, Hotelova Skola Plzen
a Stfedni Skola Rokycany.

Celokrajské doZinky Plzeriského kraje v Chanovicich —
Hejtman Plzeriského kraje Milan Chovanec prevzal do-
Zinkovy vénec a pripiji na zdravi pritomnym.

Celokrajské doZinky Plzeriského kraje v Chanovicich — bla-
hoprani pfedsedy Krajské agrarni komory Plzeri zastupky-
ni rodinné firmy Josef Kris a syn k vitézstvi v soutéZi.

Plzeriskym krajem byly uvolnény finanéni pro-
stfedky na prezentaci regionalni potraviny na
kvétnové celostatni akci Ma vlast, ktera je na re-
prezentativni Urovni pofadana v kvétnu v Praze
na VySehradé. Toto setkani kraji porada skupi-
na osob z ob&anského sdruzeni Entente Florale -
Souznéni, ktera v Ceské republice rozviji myslen-
ku shrnutou do evropského stejnojmenného pro-
gramu, ktery je mozno volné pfelozit jako Kvetou-
ci sidla. Cilem sdruzeni je zvelebovat Zivotni pro-
stfedi v soucinnosti s mistnimi obyvateli, propo-
jovat mistni spoleCenstvi, posilovat sebevédomi
a motivovat lidi k osobni zodpovédnosti za mis-
to, kde Ziji a pracuji. Na VySehradé tak ve stanku
Plzefiského kraje méli navstévnici nejen z Cech,
ale vzhledem k vyznamu pamatky i z jinych zemi,
moznost ochutnat vSechny vitézné potraviny
z roéniku soutéze 2010 a pivovar Belveder ze Ze-
lezné Rudy, u€astnik obou ro¢nikl soutéze, s vel-
kym uspéchem prodaval své pivo.

V €ervnu roku 2011 se uskuteénil na dvore Kraj-
ského ufadu Plzeriského kraje prvni ro¢nik Festi-
valu regionalni potravina. Pro Plzensky kraj tento
festival zorganizovala Mistni ak¢ni skupina PoSu-
mavi z.s.p.o. s Uhlavou o.p.s. a ob&anskym sdru-
Zzenim ENVIC. Zejména zkuSenosti tohoto sdru-
Zeni s pofadanim i v ramci republiky vysoce hod-
nocenych Farmafskych trhd a zkuSenosti pana
Tomase Poppa zajistily bezproblémovy pribéh
¢asti, ktera se tykala farmarskych trh(. Na dvou-
denni akci se na Festivalu regionalni potraviny
pfedstavili témér v8ichni u€astnici roCniku souté-
Z2e 2011 a dalSi regionalni vyrobci potravin, kte-
fi se soutéze nemohli z metodickych duvodi zu-
Castnit, jako napfiklad zahradkafi. Akce, které se
kromé vedeni Plzefiského kraje v Cele s hejtma-
nem Milanem Chovancem, zucastnil i za Minister-
stvo zemé&délstvi CR vrchni feditel Ufadu pro po-
traviny MVDr. Pavel Bohatec, méla uspéch i po
spolecenské strance, protoZe ji doprovazel boha-
ty kulturni program s umeélci nejraznéjsich zanru
pro déti i dospélé.

Z iniciativy Plzenského kraje se v zafi 2011 ko-
naly po dlouhé dobé& prvni celokrajské dozinky.
V arealu zamku a skanzenu v Chanovicich se
pfedstavili u€astnici soutéze Regionalni potravi-
na Plzenského kraje 2011 pfi lidové veselici spo-
jené s tradi€nimi dozinkovymi zvyky. Za velké-
ho zajmu navstévnikd nejen z Plzeriského kra-
je prevzali vitézové jednotlivych kategorii ocené-
ni ministerstva zemédélstvi a byla jim propujena
moznost pouzivat na 4 roky na vitézném vyrobku



Celokrajské dozinky Plzeriského kraje v Chanovicich —
stanek MAS Posumavi a Uhlavy o.p.s. k ochutnavkam vi-
téznych produktd.
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Celokrajské dozinky Plzeriského kraje v Chanovicich —
blahopfani ¢lana Rady zastupitelstva Plzeriského kraje

Véaclava Siménka pani Jaroslavé Martinkové k vitézstvi
V Soutézi.

logo Regionalni potravina Plzefiského kraje. Oce-
néni pfedavali hejtman Plzefiského kraje pan Mi-
lan Chovanec a vedouci oddéleni environmental-
niho a technologického rozvoje Ufadu pro potra-
viny Ministerstva zemédélstvi CR Ing. Petr Zaji-
Cek. Pritomni byli i dal§i hosté. Parlament zastu-
poval mistopfedseda zemédélského vyboru Po-
slanecké snémovny Parlamentu Ceské republi-
ky Ing. Jifi Papez, Krajskou agrarni komoru Plzen
jeji predseda Ing. Jaroslav Sima. PFitomni byli
i ¢lenové Rady zastupitelstva Plzenského kraje
a hosté z Uradu pro zemé&d8lstvi, lesnictvi a po-
traviny z Chamu. Pfimo na misté mohli navstévni-
ci ochutnat a zakoupit od vitézG uzeniny z Reznic-
tvi a uzenarstvi Herejk s.r.o., kyselé zeli od vyrob-
ce Josef Kris a syn, pekarenské vyrobky PEKO
Némeckova s.r.o. z Plzné. Ostatni vitézné vyrob-

ky byly k dispozici na ochutnani ve spole¢ném
stanku MAS Po$umavi z.s.p.o. a Uhlavy o.p.s.
S velkym Uspéchem se na dozinkach setkaly i vy-
robky z medu pana Jaroslava Lstibarka, ktery se
soutéze Regionalni potravina Plzenského kraje
v roce 2011 zucastnil.

V roce 2011 slavil Dum harmonie v MiroSové 50
let svého trvani. Nad akci pfevzal zastitu Plzen-
sky kraj a Mistni akéni skupina PoSumavi z.s.p.o.
s Uhlavou o.p.s. v ramci této akce usporadaly jed-
nu z ochutnavek vyrobku vitéz( soutéze v roce
2011 a pomohly uspofadat miniaturni farmarské
trhy s obcerstvenim z vitéznych vyrobku. Obcer-
stveni zajisStovala opét vitézna firma obou kate-
gorii masnych vyrobk( Reznictvi a uzenarstvi He-
rejk s.r.o.

Stejné jako v roce 2010 byla i v roce 2011 pre-
zentovana Regionalni potravina na veletrhu ces-
tovniho ruchu ITEP 2011. | zde mély ochutnav-
ky regionalnich potravin mezi navstévniky velky
uspéch. Na veletrhu opét prodavala svoje znamé
kolace i vitézka roéniku 2010 pani Helena Kono-
pikova, coz svédci o urcité tradici, ktera ve spolu-
praci nastava.

Plzensky kraj celoroéné vyuzival vyrobky od
ucastnikd soutéze do darkovych kosu, které pre-
daval oficialnim hostam kraje, pfipadné jako od-
meény v soutézich konanych v Plzeniském kra-
ji, nad kterymi pfevzal zastitu. Tyto koSe se sta-
ly velmi popularni a je sympatické, Ze dnes cela
fada dalSich zajemcu z fad obci tento pfiklad na-
sleduje a je ochotna takto podpofit regionalni vy-
robce, coZ je hlavni smysl celé soutéze. Darko-
vy kos s Regionalnimi Plzenskymi potravinami byl
prfedan i prezidentu republiky panu Vaclavu Klau-
sovi pfi jeho oficialni navstévé Plzernského kra-
je. Darkové koSe pfipravuje Mistni akéni skupina
PoSumavi z.s.p.o. opét ve spolupraci s Uhlavou
0.p.s. Dal$im partnerem je Denni stacionai CCE
v Klatovech, jehoz klienti pletou koSe, do kterych
jsou potraviny ukladany a vyrabéji drobné kera-
mické predmeéty, kterymi jsou koSe ozdobeny. Na-
plfiuje se tak dalSi vize soutéze, dat co nejvice
prace mistnim lidem.

Do nékterych koSl jsou pfidavany i publikace,
které se zabyvaji regionalni gastronomii a infor-
macni letaky nebo USB flash disky s popisem re-
gionalnich potravin a kontakty na jejich vyrobce.
PFijemci koS si tak mohou ucinit uceleny obrazek
o potravinarstvi a gastronomii v Plzeriském kraji.

Regionalni potraviny prezentuje Plzensky kraj
i na vystavach doma a v zahranici a na svych in-
ternetovych strankach. V neposledni fadé maji
navstévnici v budové Plzeriského kraje moznost
se seznamit se soutézi Regionalni potravina ve
vitriné na chodbé krajského uradu.



Spoluprace s meésty a obcemi

V roce 2011 doslo k uzsi spolupraci s mistnimi
samospravami. Kromé béznych ochutnavek, kte-
ré se uskute€nuji pfi pfilezitosti riznych akci pod-
le metodiky soutéze po celém Plzefiském kraji,
byly v tomto ro€niku usporadany diky zajmu mést
a obci i néktere aktivity, které pfesahovaly ramec
béznych ochutnavek.

V Klatovech se konaly na nameésti dvé takove
akce. Prvni z nich byl v srpnu jiz tradi¢ni Country
den, kde se predstavili vitézové a dalSi ucastni-
Ci soutéZe nejen se soutéznimi produkty, ale i né-
kterymi vyrobky z nich. Napfiklad vitéz soutéze v
kategorii Ovoce a zelenina pan Josef Kras zval
pfitomné k navstévé svého mlyna, kde prodava
vitézné kysané zeli, polévkou ze sklizené dyné
Hokaido, kterou se svoji rodinou pro navstévni-
ky pfipravil. Navstévnici méli moznost si z klatov-
ského nameésti odnést jak kulturni, tak i kulinar-
sky zazitek.

DalsSi zajimava akce podobného charakteru
probéhla na namésti pfi méstskych oslavach svat-
ku svatého Vaclava. Opét doSlo ke spojeni kultury
a gastronomie. Zatimco na pdédiu probihal zajima-
vy program a stfidaly se kapely a tanec¢ni soubory,
tak ucastnici oslav béhem kratké chvilky zcela vy-
koupili stanek Zapadoceského konzumniho druz-
stva Susice, kde byly k dostani vitézné ofechové
rohlicky. Z vitéznych firem v Klatovech tocil pivo
i Pivovar Cernice firmy Lukrécius a.s., ktery vyhral
kategorii alkoholické a nealkoholické napoje leza-
kem Purkmistr. Obou klatovskych akci se zucast-
nily i dalSi firmy, které pasobi v Klatovech, ¢i je-
jich blizkém okoli a soutézily v Regionalni potravi-
né. Jednalo se pfedevSim o Pekarstvi Fiala s.r.o.,
MASO-WEST s.r.0. a o Jitku Stalichovou — Kolom-
bina, ktera nabizi zmrzlinu vyrabénou podle vlast-
ni receptury.

15. fijna 2011 se v Kulturnim domé v Mysli-
vé uskutecnil jiz 22. ro¢nik soutézni vystavy EX-
MYSLIV. Tato akce se kona kazdé dva roky a jed-
notlivych kategoriich soutézi mistni v pfipravé
raznych pokrm. Jak je vidét z fotografii, tak za
vétSinu gastronomickych specialit by se nemusely
stydét ani leckteré renomované restaurace. Ves-
keré soutézni exponaty se po vyhodnoceni sta-
nou cenami do atraktivni tomboly. V ramci akce
byly rovnéz navstévnikim akce predstaveny vy-
robky ucastnikl soutéze Regionalni potravina
Plzerfiského kraje. V Myslivé kromé uzenin z Rez-
nictvi a uzenarstvi Herejk nejvice zaujal vikendo-
vy chléb z PECU — Némeckova s.r.o.

17.11. 2011 se v BoleSinech uskutecnilo slav-

nostni predani l.etapy komplexnich pozemko-
vych uprav do uzivani. Pfi této pfilezitosti uspo-
fadala obec BoleSiny ve spolupraci s Mistni akéni
skupinou Po$umavi z.s.p.o. a Uhlavou o.p.s. ce-
lou fadu akci nejen pro mistni ob¢any. Ti, kdo pfi-
Sli, méli moznost ochutnat a zakoupit si regionalni
potraviny, zucastnit se nebo se pouze podivat na
soutéze v in-line brusleni, ktera se uskutecnila na
novych komunikacich, seznamit se s dalSimi pro-
jekty v obci BoleSiny, ktera byla v minulosti vyhla-
Sena vesnici roku Plzenskeého kraje, ¢i si poslech-
nout zivou muziku. Pro déti byla rovnéz pfiprave-
na cela fada her. Akce, kterou spolufinancova-
lo Ministerstvo zemé&délstvi CR, a kterou podpo-
fil Plzensky kraj, se z vyznamnych hostd zucast-
nili starosta obce Weiding a poslanec Budesta-
gu pan Karl Holmaier, radni Plzefnského kraje pan
Petr Smutny, feditelka KAZV pani Zdenka Hause-
rova, starostove a zastupitelé okolnich obci, pred-
stavitelé firem, které zakazku realizovaly, predsta-
vitelé zemédélskych podniki a predevsSim velké
mnozstvi ob&anu. Opét byly velmi rychle vyproda-
ny ofechoveé rohlicky ze Zapadoc¢eského konzum-
niho druzstva SuSice, vypilo se pivo z pivovaru
Belveder a na odbyt $ly peéené klobasy z Reznic-
tvi a uzenarstvi Herejk s.r.o. Mistni akéni skupina
PoSumavi z.s.p.o. ocenuje predevsim, Ze na této

Zabifackové hody v Klatovech — k ochutnéni byla cela fada
dobrot.
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akci doslo k neformalnimu predstaveni vyznamu
pozemkovych Uprav, regionalnich potravin a hlav-
né k neformalnimu setkani mistnich lidi s navstév-
niky z okoli.

Za zaznamenani stoji i ugast firmy Reznictvi
a uzenarstvi Jaromir Kloud s.r.o., uéastnika sou-
téze v roce 2010, na pouti sv. Bartoloméje v Bési-
nech. Stejné jako v roce 2010 zde zajisStovala ob-
Cerstveni pro poutniky a dalSi navstévniky této du-
chovni slavnosti. Spoluprace s obci Bésiny byla
navazana i diky ucasti v soutézi Regionalni potra-
vina Plzenského kraje.

Tato uvedena spoluprace je velmi cenna, proto-
Ze se poradatelé v nékterych pfipadech stale jesté
setkavaji s nazory, Zze obce a mésta by své podni-
katele nemély takto podporovat nebo, ze pokud jiz
to délaji v sousedni obci, tak neni tfeba to po nich
opakovat. Je tfeba si uvédomit, Ze podpora jaké-
koliv regionalni znacky, aby méla skute¢né pro vy-
robce marketingovy vyznam, je velmi nakladna
a dlouhodoba zalezitost, ktera se neobejde bez

.....

i jednotlivcu. Je to prevedeni mysSlenek LEADER,
kteryrrji se fidi prace vSech mistnich ak&nich sku-
pin v Ceskeé republice, do praktického zivota.

EX-Mysliv - nabidka originalné pripravenych pokrmu byla
skutecné Siroka a tésila se velkému zajmu navstévnika.

Diky pomérné velkorysé podpofe Ministerstva
zemé&délstvi CR se v Plzefiském kraji uskuteénily
tfi akce na podporu regionalnich vyrobkd. O prvni
z nich v obci BoleSiny je jiZ psano na jiném misté
tohoto zpravodaje. DalSi dvé se uskutecnily v lis-
topadu Plzni.

24. 11. 2011 se v arealu Area Bory v Plzni
predstavily Slavnosti mléka vénované prede-
v8im |. vyro&i zprovoznéni mléénych automa-
tl s pasterizovanym mlékem firmy Milknatur a.s.
Na akci se kromé& zminéné firmy, u€astnika sou-
téZze v roce 2011, podilela a Mistni akéni skupi-
na Posumavi z.s.p.o. i Uhlava o.p.s. P¥i této pfi-
leZitosti méla vefejnost mozZnost ochutnat ne-
jen Cerstvé mléko, ale i celou fadu vyrobku z néj.
K dispozici byly nejen vyrobky minimlékarny Jo-
sefa a Jaroslavy Martinkovych JOMA — vitéze
soutéZe v kategorii mléko mlé&né vyrobky v roce
2010 a obou kategorii mlé&nych vyrobkl v roce
2011, ale predstavila se i mlékarna Hollandia a.s.
K ochutnani byly Krchlebské kolace od pani Ko-
nopikové, které jsou zdobeny produkty z mléka,
a které zvitézily v soutézi v roce 2010. Dale bylo
mozno zakoupit celou fadu pekarenskych vyrob-
kd spolec¢nosti PEKO - Némeckova s.r.o. z Plzné,
ktera svym Vikendovym chlebem zvitézila v sou-
téZzi Regionalni potravina Plzefiského kraje 2011.
Z dalSich potravin méli pfitomni mozZnost nejen
zakoupit, ale i ochutnat vitézné produkty z kate-
gorie masnych vyrobkd této soutéze od firmy Rez-

nictvi a uzenarstvi Herejk s.r.o. Aby nebyla cela
akce pouze o jidle, tak poradatelé spole&né pfi-
pravili i celou fadu her pro déti i dospélé, z nichz
nejvétsi uspéch mélo ruéni dojeni na maketé kra-
vy. Po celé odpoledne byly moderatorem propa-
govany i nutricni hodnoty mléka a jejich pozitivni
vliv na lidsky organismus.

DalSi akce probéhla hned v sobotu 26. 11. 2011,
kdy se uskute&nily dal8i Farmarské trhy pofadané
obCanskym sdruzenim ENVIC. Klasické trhy byly
rozSifeny o ochutnavky a prodej regionalnich pro-
duktu, které zvitézily v jednotlivych kategoriich
v soutézi Regionalni potravina Plzenského kra-
je. Navstévnici méli moznost ochutnat nejen vy-
robky jednotlivych vitézu, ale i diky mistopfedse-
dovi poboéky Sumava Ceské asociace kuchaft
a cukrarua Bc. Martinu Havlikovi i chutné teplé po-
krmy z téchto regionalnich potravin na misté pfi-
pravenych. Zajemci, kterych bylo hodné&, méli
moZznost ochutnat jemnou pénu z uzeného klatov-
ského tolstolobika (Zpracovna ryb Klatovy a.s.)
s pfirodnim syrem (minimlékarna JOMA — Josef
Martinek) na vikendovém chlebu (PEKO - Né-
meckova s.r.o.), i smetanovou zelfnacku s pre-
Sinskou klobaskou (Reznictvi a uzenéafstvi Herejk
s.r.o.) a zelim z Domazlicek (Josef Kris a syn)
nebo presinské Spekacky (Reznictvi a uzenai-
stvi Herejk s.r.0.) na tmavém Purkmistru (Lukréci-
us a.s. Plzen - Cernice), vikendovy chléb (PEKO
- Némeckova s.r.0.). S velkym uspéchem se se-



tkala i anketa o nejchutnéjsi regionalni potravinu
Plzenského kraje. TFi vylosovani Uc¢astnici obdr-
zeli roéni predplatné MF Dnes a dalSim tfem vylo-
sovanym ucastnikiim vénovala Mistni akéni sku-
pina Posumavi z.s.p.o. spolu s Uhlavou o.p.s.
darkové kosSe s regionalnimi potravinami.

22. 10. 2011 uspofadala klatovska firma MA-
SO-WEST s.r.0. ve spolupraci s Méstem Klatovy,
Uhlavou o.p.s., Mistni akéni skupinou PoSumavi
z.s.p.o.a Uradem pro zemédélstvi a lesnictvi v Cha-
mu jiZz tradiéni ZabijaCkové hody, kterymi zahajuje
zimni feznickou sezonu. V letoSnim roce byla akce
rozSifena o dalSi partnery, takze navstévnici mél
moznost si zakoupit ryby a vyrobky z nich ze Zpra-
covny ryb Klatovy a.s. Atrakci pro malé i velké byl i
Zivy humr, ktery charakterizoval, Ze Zpracovna ryb
Klatovy a.s. se nespecializuje pouze na regionalni
potraviny, ale jeji obchodni aktivity jsou daleko Sirsi,
nebo velmi popularni ofechové rohlicky ze Zapado-
Ceského konzumniho druzstva SuSice. VSechny ffi
spole¢nosti se v letoSnim roce uspésné predstavi-
ly v soutéZi Regionalni potravina Plzefiského kraje.
PFichozi méli moznost zakoupit i pekarenské vyrob-
ky od bavorskych producentu, ktefi osobné pfijeli
svoje vyrobky do Klatov nabidnout. Nabizeny sorti-
ment doplnil denni stacionar Ceské cirkve bratrské
evangelické, ktery predstavil vyrobky svych klientd,
a rovnéz byly v dalSim stanku k mani darkové pred-
méty z Bavorska. V neposledni fadé byly k dispozici
i informace o studiu na Stfedni Skole zemédélské
a potravinarské v Klatovech, dalSiho u¢astnika sou-
téZe Regionalni potravina Plzeriského kraje 2011.

Ministerstvo zemédélstvi CR organizovalo pro-
stfednictvim vybranych PR agentur stejné jako
v roce 2010 v Praze na namésti Krale Jifiho z Po-
débrad RegioFest. V ramci této akce méli moznost
vitézové jednotlivych kategorii soutéZze Regional-
ni potravina ve vSech krajich moznost se zucast-
nit dvoudennich prodejnich trhG a vecerniho se-
tkani s poradateli soutéZze z ministerstva i z regi-
ont ve Ville Richter na Hrad€anech. Z Plzenské-
ho kraje se Farmarskych trhl pfi pfilezitosti Re-
gioFestu zucastnily spole¢nosti PEKO — Némec-
kova s.ro. a Reznictvi a uzenarstvi Herejk s.r.o.
V sobotu, kdy na namésti probihaly tradiéni farmat-
ské trhy, se ukazalo, Zze za€ina mezi lidmi fungovat
urcita dlivéra ve své stalé dodavatele. Prodej spo-
leCnosti, které bézné na trhu v Praze neprodavaji,
byl mnohem mensi, nez prodej téch, které se téchto
trha pravidelné zuCasthuji a spotrebitelé jsou jiz na
né a jejich vyrobky zvykli.

Partnerska Mistni akéni skupina Aktivios 0.s. po-
fadala v kvétnu v Nebilovech Den MAS, na kterém
se kromé velkého mnozstvi regiondlnich femesini-
kd, mistnich umélct predstavila také Regionalni po-
travina.

Country festival — prijemné pracovnice spolecnosti Zpra-
covna ryb Klatovy a.s. a MASO-WEST s.r.o. Klatovy nabi-
zely regionalni produkty ve spole¢ném stanku.

Slavnost svatku sv. Vaclava v Klatovech — stanky s ochut-
navkami vitéznych regionalnich produktd.

Regionalni potraviny z Plzefiského kraje, kon-
krétné ofechové rohlicky ze Zapado&eského kon-
zumniho druzstva SuSice, méli moznost ochut-
nat i u€astnici seminafe Moudrym lidem Skola ni-
kdy nekondci, ktery se konal v Senatu Parlamentu
Ceské republiky pod zastitou jeho mistopfedsedy
Petra Pitharta a senatorky Jifiny Rippelové.

Stejny uspéch mély Regionalni potraviny
Plzeriského kraje na konferenci Svoboda je volba
— 20 let svobody na venkové, ktera se konala v fij-
nu 2011 v Arcibiskupském palaci na Hrad€anech
v ramci spole¢né akce mistnich ak&nich skupin
a Ekumenické rady cirkvi k oslavam statniho svat-
ku 28. fijna nazvanych Modlitba za domov.

Pri pfilezitosti mezinarodni konference Region
v rozvoji spoleénosti, kterou pofada Fakulta regio-
nalniho rozvoje a mezinarodnich studii Mendelo-
vy univerzity v Brné rovnéz slavily ofechové roh-
licky a Krchlebské kolace, vitézné vyrobky souté-
Ze Regionalni potravina Plzefiského kraje, pfi od-
poledni kavé mezi u€astniky uspéch.
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Stejné jako v roce 2010 se uskutec€nila na vy-
stavé Zemé Zivitelka v Ceskych Budé&jovicich
prehlidka vSech vitézu krajskych kol soutéze Re-
gionalni potravina. Ministerstvo zemédélstvi CR
tentokrat nechalo vybudovat expozice jednotli-
vych kraju v novém pavilonu T a uroven jednotli-
vych stanku provozovanych krajskymi agrarnimi
komorami, pfipadné jimi povéfenymi administra-
tory soutéze, byla podle reakci navstévnika na
velmi vysoké urovni. Po celou dobu vystavy zajis-
tovali pracovnici Mistni akéni skupiny PoSumavi
z.s.p.o. a Uhlavy o.p.s. ochutnavky vitéznych vy-
robkd ve vSech deviti kategoriich soutéze. Kro-
mé béznych navstévnikud veletrhu se zastavila na
degustaci potravin, které soutézily v Plzenském
kraji, i cela fada oficialnich hostl. Prodejni ¢asti
se zucastnili zastupci firem Zpracovna ryb Klato-
vy a.s., Reznictvi a uzenafstvi Herejk s.r.o. a Ja-
roslav Lstiburek.

Na vystavé kazdy den probéhly akce vénova-
né nékterému z kraju. Den Plzenského kraje se
uskutec¢nil 29. 8. 2011. Mimo rozhovor( o pru-
béhu soutéze v Plzenském kraji se zastupci je-
jich organizator(i Jaroslavem Simou a Ivo Sas-
kem se moderatorka zaméfila predevSim na po-
pis jednotlivych vyrobkl( a rozhovor s pfitomny-
mi Ladislavou a Radkem Herejkovymi o vyzna-
mu soutéze pro jejich firmu. Plzefisky kraj zastu-
poval ¢len Rady PK pro zivotni prostfedi a zemé-
délstvi Ing. Petr Smutny. Po celou dobu méli na-
vs§tévnici vystavy moznost pozorovat rukodélnou
vyrobu vanoénich zvykoslovnych pfedmétu a fi-
gurek ze suSeného ovoce pani Ivany Siebrové
z Vlastivédného muzea Dr. HostaSe v Klatovech.

V ramci Dne Plzenského kraje probéhla zna-
lostni soutéz zamérena na zemépis kraje. Souté-
zici za spravnou odpovéd dostavali jablka od fir-
my Alimex Nezvéstice, vitéze soutéze Regionalni
potravina Plzenského kraje v roce 2010. Po po-
lozeni vSech otazek se jablka secetla, soutézi-
ci byli odménéni cenami, které vénoval Plzensky
kraj, dale pak Reznictvi a uzenafstvi Herejk s.r.o.
a Mistni akéni skupina PoSumavi z.s.p.o.

Vrcholem celé prezentace byla pfiprava regio-
nalnich potravin na hotové jidlo profesionalnimi
kuchafi podle receptu Heleny Hnojské z Uhlavy
0.p.s. Navstévnici tak meéli moznost si pochutnat
na pstruzich filatkach po Klatovsku a ocenit, ze
z kvalitnich potravin je mozno jednoduchym zp(-
sobem pfipravit velmi chutna jidla.

Zemé Zivitelka — prezident Vaclav Klaus u stanku Plzeri-
ského kraj.

Zemé Zivitelka — Ivana Siebrova z Vlastivédného muzea
Dr. Hosta$e v Klatovech pri vyrobé zvykoslovnych pfedmeé-
tu diskutuje s radnim Plzeriského kraje Petrem Smutnym.
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Zemé Zivitelka — stanek Plzeriského kraje vénovany regio-
nalnim potravinam.



Recepty z regionalnich potravin

Podle mistopfedsedy poboéky Sumava Ceské asociace kuchafil a cukrait Be. Martina Havlika

Jemna péna z uzeného klatovského tolstolo-
bika s pfirodnim syrem na vikendovém chlebu

Suroviny: Uzeny tolstolobik, pfirodni syr, viken-
dovy chléb, sll, bily pepf, smetana ke Slehani
nebo zakysana smetana, citronova Stava, Cers-
tva pazitka

Postup: Obrané maso tolstolobika zbavené kos-
ti rozmixujeme s Cerstvym syrem, dochutime soli
a bilym pepfem, popf. citrébnovou stavou a zjem-
nime naslehanou smetanou nebo zakysanou
smetanou.

Podavame na soustech chleba sypané nakraje-
nou Cerstvou pazitkou.

TIP: Pro odlehéenou variantu pouzijte namisto
Slehacky kvalitni bily jogurt, nebo pfidejte do po-
mazanky spafené ovesné vilocky.

Smetanova zelnacka s presSinskou klobaskou
a zelim z Domazli¢ek

Suroviny: Zeli kysané, olej, cibule, brambory, pfe-
Sinska klobasa, hladka mouka, smetana na vare-
ni, kudrnka

nebo kadefavek, neslany vyvar, mleta ¢ervena pa-
prika

Postup: Na oleji zpénime jemné krajenou cibulku
a po chvili na cibulce orestujeme nakrajenou klo-
basu.

Pfidame mletou c¢ervenou papriku, rozpustime
a zalijeme vyvarem. Pfidame okapané prekraje-
né kysané zeli a vafime do polomékka. Pak pfida-
me pfekrajené brambory zvlast uvarené v osolené

Podle manazerky Uhlava

0.

vodeé, zahustime svétlou jiSkou a provafime. Nako-
nec zjemnime smetanou na vareni, pfidame hrubé
krajenou kudrnku nebo jemné krajeny spafeny ka-
defavek, dochutime a kratce provafime.

Vegetarianska varianta: Namisto klobasy pfidejte
do polévky uvarené séjové boby. Pro snizeni kalo-
rické hodnoty nahradte pfi zahustovani jiSku jem-
né nastrouhanym bramborem. Smetanu na vare-
ni muzete vynechat a namisto ni pfidat 1zicku za-
kysané smetany pfimo do talife az pfi servirovani.

PieSinské Spekacky na tmavém Purkmistru,
vikendovy chiléb

Suroviny: Spekadky, olej nebo sadlo, cibule,
Purkmistr tmavy lezak 12°, drcena loupana rajc¢a-
ta, chilli, stl, ¢erstvé mlety pepf, med, vikendovy
chléb

Postup: Na oleji nebo sadle orestujte nahrubo
krajenou cibuli s jemné krajenou chilli papri¢kou,
zbavenou jader. Pfidejte oloupané Spekacky, kra-
jené na kole¢ka a po par minutach podlijte ¢ernym
pivem.

Pridejte drcena loupana rajCata a dukladné provar-
te. Nakonec dochutte medem, soli a erstvé mle-
tym pepfem a podavejte teplé s Cerstvym chlebem
nebo pecenymi bramborami.

TIP: Pro jednodu$Si pfipravu vSechny suroviny
smichejte a pecte i s celymi oloupanymi Spekac-
ky asi 30 minut v pekacku v troubé na 180°C. Na-
konec mlizete upecené Spekacky vyjmout a omac-
ku propasirovat pfes jemny cednik. Pro zpestfeni
muzete pfidat Cesnek, tymian nebo divoké kofeni.

p.s. ing. Heleny Hnojské

Uzena pstruzi filatka po Klatovsku (pro 2 osoby)

Suroviny: 4 uzené pstruzi filety, maslo, bylinky (nej-
lepSi Cerstvé — Spetka utfeného Cesneku, petrzel-
ka, pazitka...), sll, smetana ke Slehani, sterilované
brusinky, kfen (mozné nahradit krenexem), tousty

Postup: Nejdfive si pfipravime bylinkové maslo.
Zméklé maslo rozmichame, pfidame nasekané by-
linky podle chuti a lehce osolime. Takto pfipravené
maslo rozdélime na dvé ¢asti. Prvni dil ddme chla-
dit do lednice. Druhou ¢ast si ponechame na potfe-

ni platk toustového chleba, ktery lehce opeceme
v toustovaci. Ze smetany vySlehame tuhou hmotu
a pfidame cerstvé nastrouhany kien a lehce vmi-
chame brusinky. Uzené pstruzi filety prohfejeme na
grilu (nebo na plechu v troubé popf. v mikrovinné
troub&) a mizeme servirovat. Na talif vlozime hor-
ké filety, poklademe ztuhlym platkem bylinkového
masla a pfidame kfenovo-brusinkovou Slehacku.
Podavame s opecenymi tousty a muzeme doplnit
zeleninovym salatem.

Doba pfipravy: 15 minut



Druhy roénik soutéZze Regionalni potravina
Plzenského kraje as nim spojené doprovodné akce
ukazaly, Ze vefejnost ma velky zajem o regionalni
potraviny a pres avizované ekonomické problémy
v Ceskych domacnostech je ochotna akceptovat
i nékdy vysSSi cenu za vyrobky z mistnich surovin.

Pro rok 2011 byla zvolena i nova forma predsta-
vovani vyrobkul. Zatimco v roce 2010 byly vyrobky
regionalnich vyrobcl prezentovany v jednom vel-
kém festivalovém stanu, kde byly umistény sto-
ly, v roce 2011 byl zvolen systém samostatnych
stankl. Ukazalo se, ze pro navstévniky je tento
systém malych stankud daleko lakavéjsi a atraktiv-
néjsi, protoze si ho, jak z rozhovort s nimi vyply-
nulo, spojuji s prodejem na trzich.

Vitézové z malych podnikll ocenuji marketin-
govou a propagacni podporu, kterou diky ucasti
v soutézi dostavaji. Nazor vitéznych podnikatell
na regionalni farmarské trhy je rizny. Od aktivni
ucasti na nich po jejich zatracovani. Z rozhovori
s vyrobci vyplyva, Ze nejvice prijatelnou variantou
je jejich obCasna navstéva na trzich, kde pfipome-
nou zakaznikim, ze maji svoje pravidelné otevre-
né prodejny, resp. prodavaiji v urcité hodiny pfimo
ze dvora. Tento systém maze anonymitu, ktera se
pfi sou¢asné, mozno fFici, inflaci farmarskych trhi
v Ceské republice za&ina objevovat. Zakaznik si
na farmarském trhu najde vyrobce produktu, kte-
ré pozaduje, a potom je jezdi standardné nakupo-
vat do jeho zafizeni.
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PlzeRisky kyqj podporuje
"‘Egmmimf nad Fraving

Farméarské trhy — manaZerka MAS Posumavi Radana Sas-
kova a manazer Uhlavy o.p.s. Vaclav Kohout pripravuji sta-
nek na prezentaci Regionélnich potravin Plzeriského kraje.

Markéta Janotova predstavuje darkovy ko$ s regionalnimi
potravinami.

Velkym kvalitativnim krokem oproti rocniku
2010 je v Plzeriském kraji oficialni podpora kra-
je regionalnim potravinam. VeSkeré akce, které
Plzerisky kraj v roce 2011 podnikl, smérovaly
k pfimé i nepfimé podpofe regionalnich produ-
centl a vhodné doplfiovaly povinné aktivity sou-
téZe Regionalni potravina. Vyznamna byla pfe-
devSim podpora v oblasti marketingu, propagace
a umoznéni pfimého prodeje. Tato podpora bézi
i jinych krajich Ceské republiky, takZe vyrobci
v naSem regionu nejsou zvyhodnovani v hospo-
daFské soutézi, ale dostavaji podobné marketin-
gové a propagacni podminky, jaké méli doposud
jejich sousedi v jinych krajich.

UrCitym problémem soutéze je, Ze ,vitéz bere
v8e“. Ti u€astnici, co se umistili, byt tésné, na dal-
Sich mistech, nemohou pouZivat logo regionalni
potraviny, i kdyz splnili vSechny ostatni parame-
try soutéze. Ministerstvo zemédélstvi vysvétluje
tento pfistup tim, Ze vSichni maji moznost se zu-
Castnit v dalSich ro€nicich, a kdyby vS8ichni ziska-
li moznost oznaCovat svoje vyrobky, nikdo by se
dalSich kol soutéZe nezucastrioval. Mezi vyrobci
tento pfistup vyvolava protichdné nalady, proto-
Ze ne kazdy je ochoten pfipustit, Ze vyrobky ko-
legu na rozdil od jeho, uspély. Je tfeba si uvédo-
mit, Zze rozhodovani, zda uc€ast v soutézi pfinese
tomu kterému vyrobci vyhody &i nikoliv zavisi pou-
ze a jen na jeho podnikatelském zaméru a pla-



nu. Pofadatelé soutéze, jeji administratofi a dalsi
partnefi na vSech Urovnich mohou pouze pfipra-
vit podminky pro marketing a propagaci regional-
nich vyrobku, ale vlastni rozhodovani jejich vyuzi-
ti, i nevyuziti je na podnikateli. Zejména u men-
Sich firem muze hrat v pfipadé vitézstvi negativ-
ni roli i zvySeny zajem verejnosti o jejich produkty,
protoze jejich vyrobni kapacity jsou mnohdy ome-
zené. Bohuzel nékteré zkuSenosti signalizuji, ze
zfejmé i zavist okoli hraje vUci uspéSnym ucastni-
kim svaiji roli.

V roce 2011 je tfeba ocenit i pfistup krajskych
organizaci Statni veterinarni spravy a Statni ze-
meédélské a potravinarské inspekce, které nasly
svoji roli v soutézi a svym nekompromisnim, ale
zaroven férovym pfistupem k soutézicim i pora-
datelim pfispély k tomu, Ze Uroven celého prabé-
hu soutéze a doprovodnych akci byla na velmi vy-
soké urovni po vSech strankach. Rovnéz podpora
Ministerstva zemé&délstvi CR jako vyhlasovatele,
hlavniho garanta a metodika soutéze byla vyso-
ce profesionalni, takze soutéz v Plzerfiském kra-
ji probéhla bez organizacnich, ¢&i jinych problému.
VeSkeré informace o soutézi Regionalni potravi-
na jsou k dispozici na internetovych strankach:
www.regionalnipotravina.cz.

Zifejmé pro vyrobce nejcennéjSim zjisténim je,
Ze jejich vyrobky jsou nejen formalné ocenovany,
ale i pouzivany do darkovych kosl a zacinaji se
o né zajimat diky propagaci i rizna stravovaci za-
fizeni. Pokud se podafi udrzet veSkeré nalezi-
tosti, aby nedochazelo ke zneuzivani nazvl oce-
nénych potravin v obchodnim styku, muze to byt
cesta k dalSimu rozvijeni produkce, k udrzeni za-
méstnanosti v regionu a i rozvoji cestovniho ru-
chu, coz by mél byt hlavni cil vSech zucastné-
nych. Dosavadni dvouleta zkuSenost s celostat-
ni soutézi Regionalni potravina Plzenského kra-
je ukazuje, ze postupnymi kroky je mozno tohoto
cile dosahnout.

Pokud mate napady jak dale rozvijet prodej
mistnich vyrobk( v nasem regionu, radi vase na-
méty nebo pfipominky pfivitame. Dovolujeme si
jen upozornit, ze celostatni metodiku netvofime,
ale pouze podle ni pracujeme. Je ale asi v nasich
silach, pokud by se vaSe pfispévky tykaly této
problematiky, je na patfiéna mista prfedat. K regio-
nalni spolupraci na mistni Grovni jsme pfipraveni,
pokud budou naS$e sily a znalosti stacit. Vase pfi-
padné naméty ofekavame na emailové adrese:
lag@posumavi.jz.cz nebo o nich mizeme poho-
vofit v nasich kancelafich ve Svihové nebo v Kla-
tovech.

Vikendovy chléb z pekarny PEKO — Némeckova s.r.o.
v Plzni vyhral v roce 2011 kategorii pekarenskych vyrobkd.

Krchlebské kolace po vyjmuti z pece v Krchlebech a pred
zdobenim.

Soucasti setkani starostt s Radou zastupitelstva Plzeriskeé-
ho kraje bylo vZdy i pfedstaveni soutéZe Regionalni potra-
vina Plzeriského kraje.
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Evropsky zemédélsky fond pro rozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti



