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V roce 2012 se uskutecnil v Plzeriském kraji dal§i ro¢nik soutéze
Regionalni potravina, kterou vyhlasuje ministerstvo zemédélstvi. Tato
soutéz je urcena malym a stfednim podnikatelim v potravinarskem
primyslu a v zemédélstvi v Plzeriskem kraji. Jako v dalSich krajich
Ceské republiky i u nas probéhl jeji treti rocnik. Soutéz stejné jako
v uplynulych letech poradala Krajska agrarni komora Plzer, kte-
ra administraci povéfila Mistni akcni skupinu PoSumavi, z.s.p.o.,
a Uhlavu, o.p.s. V roce 2011 do propagace soutéZe Regionalni po-
travina a zejména jejich ucastnik( vstoupil vyznamnym podilem
Plzerisky kraj, ktery pfispél velkou mérou ke kvalitativnimu posunu
celé soutéze smerem nahoru. Mistni akéni skupina PoSumavi, z.s.p.o.,
se rozhodla shrnout dosavadni pribéh soutéZe Regionalni potravina
Plzeriského Kraje do jiz tfetiho mimoradného cisla sveho zpravodaje.
Zaroveri chce MAS PoSumavi touto formou podékovat vsem dalsim
organizacim i jednotliveim, ktefi se na organizaci soutéze podileli
a informovat vefejnost o vyrobcich, které jednotlivé potravinarské
podniky do soutéZe prihlasily. Podékovani patfi i Plzeriskému Kraji
za finanéni podporu na vydani tiSténé verze zpravodaje.
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Zemé Zivitelka — stének Plzeriského kraje vénovany regionalnim potravinam.

Zpravodaj Mistni akCni skupiny PoSumavi Special 3/2012

Vydal MAS PoSumavi, z.s.p.o., v roce 2012. Graficka Uprava: Bc. Martin KFiZ. Za vécnou spravnost tex-
tl odpovidaji autofi. Neproslo jazykovou uUpravou. Foto na titulni strané: z Festivalu regionalnich potra-
vin na nadvofi krajského Gfadu Plzefniského kraje 29. 5. 2012. Autofi fotografii: Ing. Radana Saskova,
Ing. Ivo Sasek, CSc. a archiv élend MAS PoSumavi, z.s.p.o., a Uhlavy, o. p. s.

Registraéni &islo titulu: MK CR E 19125.
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Udélovani znacky ,Regionalni potravina“ bylo
i v roce 2012 urleno pro potravinarské nebo ze-
médélské vyrobky od malych a stfednich potravi-
narskych podnikd, tj. subjektl s poétem maximalné
250 zaméstnancu.

P Znacka ,Regionalni potravina“ se udélovala vité-
zi ve stanovenych kategoriich.

P Znacku ,Regionalni potravina“ udélil ministr zemé-
délstvi. Platnost certifikatu je podminéna podpisem
ministra zemédélstvi a hejtmana pfislusného kraje.

P Znacka ,Regionalni potravina“ smi byt udélena
jen po splnéni vdech podminek stanovenych v ,Me-
todice pro udélovani znacky Regionalni potravina®.

P Pravidla pro udélovani zna¢ky ,Regionalni po-
travina“ byla v roce 2012 rozdélena na ftfi ¢asti:
obecné, specifické a regionalni. Obecna a specific-
ka pravidla jsou stejna pro vSechny regiony (kraje),
regionalni pravidla si stanovuje kazdy region (kraj)
samostatné. Regionalni pravidla nesmi byt v rozpo-
ru s obecnymi a specifickymi pravidly.

» Spravcem znacky ,Regiondlni potravina“ je
Ministerstvo zemé&délstvi CR. Ministerstvo zemé-
délstvi zastupuje v rozsahu stanovenych kom-
petenci sekce ministra a sekce potravinarskych
vyrob — Ufad pro potraviny.

P VyhlaSovatelem soutéZe o znacku ,Regionalni
potravina“ bylo v roce 2012 Ministerstvo zemédél-
stvi v soucinnosti s Krajskou Agrarni komorou nebo
Regionalni Agrarni komorou, pfipadné tfeti subjekt
povéieny Ministerstvem zemédélstvi. Administraci
soutéze byl v roce 2012 povéren Statni zemédélsky
a intervenéni fond.

P Vyrobky predlozené soutézicimi hodnoti hodno-
titelska komise. Hodnotitelska komise je vykonnym
organem vyhlasSovatele soutéZze o znacku ,Regio-
nalni potravina®. Pfedmétem cCinnosti hodnotitelské
komise je komplexni posouzeni produktd (zadost
a hodnoceny vyrobek) pfedlozenych do soutéze
o znacku ,Regionalni potravina® s cilem urcit vitéze
ve stanovené kategorii.

P Spinéni vdech kvalitativnich kritérii a dalSich po-
zadavku, které byly predpokladem a podminkou
pro udéleni znacky ,Regionalni potravina“, ovéfuje
a hodnoti po dobu uzivani loga drzitelem znacky
Statni zemédélska a potravinarska inspekce nebo
Statni veterinarni sprava CR.

Znacka ,,Regionalni potravina“ byla v roce
2011 rozsifena ze 6 kategorii v roce 2010 na
9 a udélovana v nasledujicim ¢lenéni:

1) Masné vyroby tepelné opracované, vcetné
uzenych mas (Sunkovy salam, gothajsky salam,
parky, Spekacky, Sunky, tlatenka, jitrnice, slanina,
grilovaci klobasy, uzena kolena, pastiky apod.).
2) Masné vyrobky trvanlivé (fermentované a tepel-
né opracované vyrobky - poli¢an, paprikas, vyso-
Cina, herkules, turisticky salam, lovecky salam,
klobasy, susené Sunky, apod.).

3) Syry vcetné tvarohu (pfirodni, tavené a syro-
vatkové syry a tvarohy).

4) Mlé€né vyrobky ostatni (mléko, kysané mlé&né
vyrobky, maslo apod.).

5) Pekarské vyrobky, v€etné téstovin.

6) Cukrarské vyrobky, v€etné cukrovinek.

7) Alkoholické a nealkoholické napoje.

8) Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované
formé.

9) Ostatni (med, lahudkarské vyrobky, skofapko-
vé plody, ryby apod.).

Nékteré regionalni potraviny Plzeriského kraje.



Zemédélsky nebo potravinarsky vyrobek, kte-
ry je pfedmétem zadosti o udéleni znacky ,Re-
gionalni potravina®, musi byt vyroben v pfislus-
ném regionu ze surovin z daného regionu, pfipad-
né je-li to z objektivnich ddvodl nutné, z tuzem-
skych surovin. Podil t&chto surovin musi tvofit mi-
nimalné 70%. Hlavni surovina musi byt ze 100%
tuzemského plvodu. Vyrobek musi byt standard-
né k dostani v maloobchodni siti, ¢imz se rozumi
i pfimy prodej ze dvora.

Dale musi vyrobek minimalné v jednom zna-
ku vykazovat vyjimeéné kvalitativni charakteristi-
ky, které zvysuiji jeho pfidanou hodnotu a zarucu-
ji jeho jedine&nost ve vztahu k béznym vyrobkim
dostupnym na trhu, pfi€emz regionalni charakter
vyrobku je rovnéz deklarace vyjimecénych kvalita-
tivnich znaku.

Prace hodnotitelské komise.

V hodnotitelské komisi pro hodnoceni zadosti
o udéleni znacky ,Regionalni potravina“ byli za-
stoupeni odbornici z Ministerstva zemédélstvi
CR, Potravinaiské komory CR, Agrarni komory
CR, Plzeriského kraje, Statni veterinarni spravy
CR, Statni zemédélské a potravinafské inspekce
a Statniho zemédélského a intervenéniho fondu.
Cleny hodnotitelské komise jmenuje Ministerstvo
zemédélstvi. Pfedsedu hodnotitelské komise za-
staval v Plzefiském kraji feditel odboru potravi-
naiské vyroby a legislativy Ufadu pro potraviny
Ministerstva zemédélstvi CR Ing. Jindfich Fialka.
Komise nehodnoti pouze senzorické vlastnosti vy-
robku, ale i formalni nalezitosti jako je obal, ozna-
¢eni a podobné pro spotfebitele dllezité detaily.
Kazdy €len komise dava body jednotlivym krité-
riim a vitézi vyrobek s nejvysSim poctem dosa-
Zenych bodl. Pouze tyto vyrobky maji pravo po-
uzivat znacku regionalni potravina po dobu 4 let.

Drzitel znalky ,Regionalni potravina® potom
oznadi vitézny vyrobek logem regionalni potraviny.

Drzitel znacky je povinen prubézné poskytovat
spravci znac¢ky informace o mistech a adresach
obchodni sité, kde budou vyrobky s pravem uzi-
vat logo ,Regionalni potravina“ uvadény do obé-
hu. Tyto informace budou zvefejfiovany na porta-
lu www.regionalnipotravina.cz.

Berte si z kraje,
chutnaji nejlepe!
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Celokrajské doZinky Plzeriského kraje v Chanovicich —
stanek MAS.

EX-Mysliv — nabidka originalné pfipravenych pokrmdi
byla doplnéna ochutnavkou regionalnich potravin.
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Kategorie Firma

Vyrobek

Kontakt

Pekarské a cukrarské Helena Konopikova

Krchlebsky kolaé

Druzstevni 68

Mini mlékarna JOMA

vyrobky 345 61 Starkov - Krchleby
h.konopikova@seznam.cz
Masné vyrobky Dribezarsky zavod Détské parky bez E ul. 5. kvétna
Klatovy a.s. 339 01 Klatovy
Mléko a mlécné vyrobky Farma HolStyn, Sumavéadek Dolni Lhota 5

340 21 Janovice nad
Uhlavou, joma@mymail.cz

Alkoholické Pivovar — restaurant
a nealkoholické napoje Modra Hvézda s.r.o.
kromé vina

Dobfansky sekad

Nam. TGM 159
334 41 Dobfany
pivovar@modra-hvezda.cz

A-X Alimex, obchodni
druzstvo Nezvéstice a.s.

Ovoce a zelenina

Jablko letni, odrGida Julia

Nezvéstice 9
332 04 Nezvéstice
sady@alimex.as.cz

Ostatni Zpracovna ryb Klatovy a.s. | Pstruh uzeny, filet s kazi ul. Dr. Sedlaka 423/l
339 01 Klatovy
zpracovnaryb@iol.cz

Vzhledem k tésnym bodovym rozdilum

mezi vyrobky na pfednich mistech v jednotli-
vych kategoriich se hodnotitelska komise roz-
hodla ocenit mimo hlavni soutéZ nékteré dal-
Si vyrobce. Jednalo se o ocenéni jejich kvalit-
nich vyrobkd na regionalnim trhu bez moznosti
pouzivat znaCku Regionalni potravina. Pravid-
la a metodika soutéZe umoznuji v kazdé kate-
gorii vyhlasit pouze jeden vitézny vyrobek, ale
i takto ocenéni vyrobci mohou poukazat alespon
na svoji uspésSnou ucast v soutézi. V roce 2010
se jednalo o tyto vyrobce: MASO-WEST s.r.o0.,
Klatovy; Josef Krus a syn; Pivovar Belveder —
FrantiSek Strnad; D-K zemédélska a.s., Dre-
vi¢; Biomostarna Mgr. Jaroslav Hruska; Vaclav
Zacpal — Delicat Maso uzeniny; LUKRENA, a.s.

Holstynska farma manzelt Martinkovych je dodavatelem
mléka pro jejich minimlékarnu JOMA.

Jaroslava Martinkova z minimlékarny JOMA.




Festival regionalni potraviny — vefejnost zacala objevo- Festival regionalni potraviny — predstavitelé MAS PoSu-
vat ofechové rohlicky ze ZKD Susice. mavi, z.s.p.o., a Uhlavy, o.p.s., Ivo Sa$ek a Pavel Honzik
predavaji ocenéni zastupci Pivovaru-restaurantu Modra
hvézda s.r.o., Dobrany.

Festival regionalni potraviny — hejtman Plzeriského kra-

Je Milan Chovanec predavéa cenu za prvni misto v souté-  Festival regionaini potraviny — senétorka Dagmar Terel-
Zi Radku Herejkovi z Reznictvi a uzenarstvi Herejk s.r.o.  megova predava pohar Jitce Stahlichové.

Festival regionalni potraviny — radni Plzeriského kraje Festival regionalni potraviny — moderator Petr Vacek
Petr Smutny a pekar Milo§ Rejzl. a kuchar Martin Havlik.



V roce 2011 byl pocet vyrobkd od jednoho soutéziciho omezen podétem péti vyrobkl(. Hodnotitel-
ska komise, ktera se sesla po¢atkem kvétna v nové vybudované restauraci Stfedni Skoly zemédélské
a potravinarské v Klatovech, posuzovala téméf o polovinu vyrobkll méné. Zaroven konstatovala, ze
omezeni poctu vyrobkl vedlo k celkové vyssi kvalité prfedlozenych vzorkd a o pofadi mnohdy rozho-
dovaly detaily nejen v senzorickych vlastnostech, ale i v oznaCovani zboZzi.

V roce 2011 pfes menSi pocet vyrobkd neméla hodnotitelska komise jednodussi ulohu a po secéteni
pfidélenych bodu jednotlivymi hodnotiteli vyslo nasledujici pofadi:

Kategorie

Firma

Vyrobek

Kontakt

Masné vyrobky tepelné
opracovane,
vcetné uzenych mas

Reznictvi a uzenarstvi
Herejk, s.r.o.

PreSinsky Spekacek

PreSin 64
335 63 Nové Mitrovice
ladenkaher@seznam.cz

Masné vyrobky trvanlivé

Reznictvi a uzenafrstvi
Herejk, s.r.o.

PreSinska klobasa

Presin 64
335 63 Nove Mitrovice
reznictvi.herejk@seznam.cz

Syry v&etné tvarohu

Farma HolStyn,
Mini mlékarna JOMA

PFirodni syr

Dolni Lhota 5
340 21 Janovice nad
Uhlavou, joma@mymail.cz

MIécné vyrobky ostatni

Farma HolStyn,
Mini mlékarna JOMA

Kysané mléko

Dolni Lhota 5
?340 21 Janovice nad
Uhlavou, joma@mymail.cz

Pekarské vyrobky v€etné
téstovin

PEKO - Némeckova s.r.o.

Vikendovy chléb

Klatovska 36
301 00 Plzer
peko-prodej@centrum.cz

Cukrafské vyrobky, veetné
cukrovinek

ZapadocCeské konzumni
druzstvo SusSice

Ofi8kovy rohli¢ek

namésti Svobody 135
342 58 Susice
bruzl@zkdsusice.cz

Alkoholické
a nealkoholické napoje
(s vyjimkou vina)

LUKRECIUS a.s.

Purkmistr Tmavy lezak 12°
(2 1 sklo)

Selska naves 2
326 00 Pizern — Cernice
recepce@purkmistr.cz

Ovoce a zelenina v Cers-
tvé nebo zpracované for-
meé

Josef Krls a syn

Kysané zeli

BoleSiny - Domazlicky 12
339 01 Klatovy
krus@mlynpodhora.cz

Ostatni

Zpracovna ryb Klatovy a.s.

Tolstolobik, uzeny porco-
vany

ul. Dr. Sedlaka 423/11
339 01 Klatovy
zpracovnaryb@iol.cz

Stejné jako v roce 2010 i v roce 2011 se ko-
mise rozhodla udélit mimo hlavni soutéz ceny za
mimofadnou kvalitu, popfipadé pfidanou hodno-
tu vyrobkd, nékterym potravinafskym podnikim.

Na Festivalu regionalni potraviny v Plzni na
dvofe Krajského ufadu Plzerniského kraje ocenéni
prevzali: Cesky Grunt s.r.o., Pernarec; Milo$ Rej-
zl — pekarna Alzbétin; Jitka Stahlichova Kolom-
bina, Klatovy; MASO-WEST s.r.0., Klatovy; pivo-
var Belveder — FrantiSek Strnad; Pekarstvi Fiala
s.r.o., Klatovy — Luby a Pivovar - restaurant Mod-
ra Hvézda s.r.o., Dobfany.

Presinsky Spekacek na pivu Purkmistr.
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Ochutnejte potraviny
Z Plzenského kraje

Ochutneite potraviny
Z Plzenského kraje

sl 3 duvodit, proc nakiupovt
T regionaini potraviny

Setkani starostu okresu Plzeri — jih s Radou zastupitel-
stva Plzeriského kraje, pohoS$téni z regionalnich potravin
pfipravili Zaci Stfedni Skoly Rokycany.

Festival regionalni potraviny — poslanec Jir"ivPapez" preda-
va ocenéni zastupci pivovaru Belveder ze Zelezné Rudy.
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Festival regionalni potraviny — stanek Pekarstvi Fiala
s.r.o., Klatovy - Luby.

Festival regionalni potraviny — reditelka Krajské agentury
pro zemédeélstvi a venkov Zdenka Hauserova pri nakupu
regionalnich potravin Plzeriského kraje.
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Kategorie

Jméno podniku

Vyrobek

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

Reznictvi - PIRNIK, spol. s.r.o.

Zbojnicky bok ¢esnekovy

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

Reznictvi - uzenarstvi PEVA Plzen
S.r.o.

Sunkovy salam special

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

Reznictvi - uzenarstvi PEVA Plzen
s.r.o.

Slovanska tlacenka svétla

Masné vyrobky tepelné
opracované, v¢etné& uzenych mas

Pavel Smetana, feznik - uzenar

Kojzarovo Spekacky

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

MASO - WEST s.r.o.

Jaternice ru¢né Spejlované RETRO

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

MASO - WEST s.r.o.

Premiér parecky s nivou ve skopo-
vém stfivku

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

Reznictvi a uzenarstvi Herejk, s.r.o.

Presinsky lahtdkovy parek

Masné vyrobky tepelné
opracované, v€etné uzenych mas

Reznictvi a uzenafstvi Herejk, s.r.o.

PfeSinsky gothajsky salam zauzeny

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

Reznictvi a uzenéfstvi Herejk, s.r.o.

PreSinska tlacenka svétla

Masné vyrobky tepelné
opracované, v€etné uzenych mas

Reznictvi a uzenéfstvi Herejk, s.r.o.

Pfedinska Sunkovy salam zauzeny

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

Snebergeg, feznictvi, uzenarstvi

Pepkova sekana

Masné vyrobky tepelné
opracované, v&etné uzenych mas

Snebergeg, feznictvi, uzenarstvi

Gothajsky salam zauzeny

Masné vyrobky tepelné
opracované, vcéetné uzenych mas

Snebergeg, feznictvi, uzenarstvi

Sumavské maso

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

Posumavské zemédélstvi, a.s.

Pocinovska pastika

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

Posumavské zemédélstvi, a.s.

Pocinovska tlacenka

Masné vyrobky tepelné
opracované, v¢etné uzenych mas

Zemeédélské obchodni druzstvo
Mrakov

Mrakovské Spekacky

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

Zemeédélské obchodni druzstvo
Mrakov

Mrakovsky Sunkovy salam

Masné vyrobky tepelné
opracované, véetné uzenych mas

Kvarda spol. s.r.o.

Cikanska pecené

Masné vyrobky trvanlivé

MASO - WEST s.r.o.

Uhlavska klobasa RETRO

Masné vyrobky trvanlivé

Snebergeg, feznictvi, uzenafstvi

Sumavska susena $unka

Masné vyrobky trvanlivé

Zemeédélské obchodni druzstvo
Mrakov

Mrakovska pikantni klobasa

Masné vyrobky trvanlivé

Zemeédélské obchodni druzstvo
Mrakov

Mrakovska vrchovina

Masné vyrobky trvanlivé

Zemédélské obchodni druzstvo
Mrakov

Mrakovska Sunkova klobasa

Syry v¢etné tvarohu

Minimlékarna JOMA - Martinek

Syr Balkan

MIé&né vyrobky ostatni

Minimlékarna JOMA - Martinek

Jogurt bily




Kategorie

Jméno podniku

Vyrobek

Pekarské vyrobky, véetné téstovin

PEKO-Némeckova, s.r.o.

Chléb se syrovatkou

Pekarské vyrobky, v€etné téstovin

PEKO-Némeckova, s.r.o.

Grahamovy listovy SateCek
s ofechovou naplini

Pekarské vyrobky, v€etné téstovin

Milo$ Rejzl - Pekarna Alzbétin

Bortvkovy kolac

Pekarské vyrobky, véetné téstovin

Milo$ Rejzl - Pekarna Alzbétin

Chléb Sedlak maly

Pekafské vyrobky, v€etné téstovin

Miyn a kruparna MRSKOS, s.r.o.

Sumavska pseni¢na mouka

Pekarské vyrobky, v€etné téstovin

Pekarstvi Malinova, s.r.o

Nopalova kostka

Pekafské vyrobky, v€etné téstovin

Pekarstvi Malinova, s.r.o

Zelovka

Pekafské vyrobky, v€éetné téstovin

Pekarstvi Malinova, s.r.o

Skvarkova placka

Pekarské vyrobky, v€etné téstovin

Pekarstvi Malinova, s.r.o

Svatebni kolacek tvarohovy

Pekafské vyrobky, v€éetné téstovin

Pekarstvi Malinova, s.r.o

Svatebni kolacek povidlovy

Pekarské vyrobky, v€etné téstovin

Pekarstvi Malinova, s.r.o

Svatebni kolaéek ofechovy

Pekaiské vyrobky, v€etné téstovin

Pekarstvi Malinova, s.r.o

Svatebni kolacek makovy

Pekarské vyrobky, v€etné téstovin

Milo$ Rejzl - Pekarna Alzbétin

Ofechovy cop

Pekarské vyrobky, v€etné téstovin

Dobranské pekafrstvi, s.r.o.

Dobfansky pecen

Cukrarské vyrobky,
véetné cukrovinek

PEKO-Bory, s.r.o.

Maslova kremrole

Cukréarské vyrobky,
vCetné cukrovinek

Stfedni Skola Horazdovice

Prachernska hnétynka

Cukrarské vyrobky, Javorska Marcela Perni¢ky s marcipanem
vCetné cukrovinek
Cukrarské vyrobky, Javorska Marcela Sumavské medové peéivo

véetné cukrovinek

Cukréiské vyrobky,
véetné cukrovinek

MASO - WEST s.r.o.

Spicka s vajeénym likérem

Alkoholické a nealkoholické napoje

Pivovar-restaurant
Modra Hvézda s.r.o.

Dobfansky hospodar

Alkoholické a nealkoholické napoje

Pivovar-restaurant
Modra Hvézda s.r.o.

Dobranska hvézda 12%
svétly lezak

Alkoholické a nealkoholické napoje

Pivovar-restaurant
Modra Hvézda s.r.o.

Dobranska hvézda 14%

tmavy special

Alkoholické a nealkoholické napoje

Pivovar-restaurant
Modra Hvézda s.r.o.

DPH 15%
(Dobranské Pivo Horké)

Alkoholické a nealkoholické napoje

Pivovar-restaurant
Modra Hvézda s.r.o.

Dobransky dragoun 16%

Alkoholické a nealkoholické napoje

Ing. Jaroslav Lstiburek

Medové vino lesni z Ceského lesa,
ro¢nik 2011

Alkoholické a nealkoholické napoje

Ing. Jaroslav Lstiblrek

Medové vino z Ceského lesa,
archivni, ro¢nik 2008

Alkoholické a nealkoholické napoje

Ing. Jaroslav Lstiblrek

Medové vino kvétové z Ceského
lesa, roénik 2011

Alkoholické a nealkoholické napoje

Ing. Jaroslav Lstibarek

Medovina z Ceského lesa s prFichuti
chmele a zazvoru

Alkoholické a nealkoholické napoje

LUKRECIUS a.s.

PisaF - pSenicné pivo 12%

Alkoholické a nealkoholické napoje

LUKRECIUS a.s.

Purkmistr svétly lezak 12%

Alkoholické a nealkoholické napoje

LUKRECIUS,a.s.

Radni 14% (polotmaveé)




Kategorie

Jméno podniku

Vyrobek

Alkoholické a nealkoholické napoje

ligner Viadimir
(Mostarna - Pivovar)

Pilsner ligner

Alkoholické a nealkoholické napoje

llgner Vladimir
(Mostarna - Pivovar)

Stahlavsky cider

Ovoce a zelenina

Lukrena, a.s.

Jablka suSena

Ovoce a zelenina

Lukrena, a.s.

Hrusky susené

Ostatni Zpracovna ryb Klatovy a.s. Kapr uzeny, porcovany

Ostatni Zpracovna ryb Klatovy a.s. Siven uzeny s hlavou

Ostatni Dr. Ing. Pintif Jan Med lesni (medovicovy)
Vitézové soutéze v roce 2012

Kategorie Firma Vyrobek Kontakt

Masné vyrobky tepelné

Reznictvi - PIRNIK, spol.

Zbojnicky bok ¢esnekovy

Barrandova 21

opracovane, véetné s.r.o. 328 00 Plzeh
uzenych mas pirnik@centrum.cz
Masné vyrobky trvanlivé Zemédeélské obchodni Mrakovska vrchovina Mrakov 21
druzstvo Mrakov 345 01 Mrakov
zod@zodmrakov.cz
Syry véetné tvarohu Cena nebyla udélena.
Mlé&né vyrobky ostatni Minimlékarna JOMA Jogurt bily Dolni Lhota 5,

- Martinek

340 21 Janovice nad
Uhlavou, joma@mymail.cz

Pekaiské vyrobky,
v€etné téstovin

PEKO-Némeckova, s.r.o.

Grahamovy listovy Sate-
Cek s ofechovou naplni

Klatovska 36,
301 00 Plzen,
peko-prodej@centrum.cz

Cukrarské vyrobky,
véetné cukrovinek

Stredni Skola
Horazdovice

Pracheriska hnétynka

Blatenska 313

341 01 Horazdovice
greger@sskola.horazdo-
vice.cz

Alkoholické a nealkoholické
napoje, s vyjimkou vina z
hroznu révy vinné

Ing. Jaroslav Lstiburek

Medovina z Ceského lesa
s prichuti chmele
a zazvoru

Nova Pasecnice 2
344 01 Pasecnice
Istiburek@medovevino.cz

Ovoce a zelenina v Cerstvé
nebo zpracované formé

Lukrena, a.s.

HruSky susené

Dolni Lukavice 196
334 44 Dolni Lukavice
info@lukrena.cz

Ostatni

Zpracovna ryb Klatovy a.s.

Kapr uzeny, porcovany

Ul. Dr. Sedlaka 423/11
339 01 Klatovy
zpracovnaryb@iol.cz

Kromé vitézu v jednotlivych kategoriich se po-
rota rozhodla udélit jesté zvlastni ceny vyrobkam,
které sice nemohou pouZzivat oznaceni regionalni
potravina, ale rovné&z dosahly mimofadné kvality.

Jedna se o Dobfanskou hvézdu 14 % tmavy
special z Pivovaru — Restaurantu Modra Hvézda;

cikanskou peéeni feznictvi Kvarda spol. s r.o.; Su-
mavskou suSenou Sunku z Sneberger, Feznictvi
a uzenarstvi; Zelovku z Pekarstvi Malinova; Su-
mavské medové peéivo pani Marcely Javorské
a Presinskou tlagenku svétlou z Reznictvi a uze-

nafrstvi Herejk, s.r.o.




Farméarskeé trhy - Martin Havlik nabizi pokrmy pfipravené
k ochutnévce z regionalnich potravin Plzeriského kraje.

V roce 2011 ziskali vitézové jednotlivych ka-
tegorii moznost bezplatné se zucastnit dese-
ti ochutnavek organizovanych pofadateli souté-
ze v Plzefiském kraji a pro svoji potfebu a propa-
gaci celou fadu propagacnich material(. Ochut-
navky byly v roce 2011 vice koordinovany s pora-
dateli dalSich vétSinou jiz zavedenych akci a toto
pfineslo vyrazné vysSi navstévnost jednotlivych
ochutnavek.

Oproti roku 2010 méli v roce 2011 moznost
ochutnat vitézné Regionalni potraviny i ob¢ané
okresu Plzen — sever a Rokycany. Na pouti v Kra-
lovicich tuto formu propagace regionalnich potra-
vin objevila i popularni hudebni skupina Brutus.

Od roku 2012 jsou ochutnavky zajiStovany cen-
tralné agenturou vybranou SZIFem a regionalni
administratofi podle projektu zajiStuji propaga-
ci vitézu podle regionalnich podminek. V Plzen-

Country festival — Josef Krus ve svém stanku nabizel
k ochutnani mimo jiné polévku z dyné Hokaido.
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ském kraji propagace zacala 12. 5. 2012 pfi pfi-
leZitosti akce Zahagjeni turistické sezony v Klato-
vech. Z vitéznych firem se akce zuc€astnili zastupci
ZKD Susice s ofechovymi rohlicky a Stfedni Sko-
ly Horazdovice s prachenskou hnétynkou. Obo-
hacenim programu byla uéast pivovaru Belve-
der, pani Javorské se Sumavskymi pernicky, firmy
MASO-WEST s.r.o., Stfedni Skoly zemédélské
a potravinarské Klatovy, Diakonie Klatovy, zastup-
cu z Touristische Service Center z Regenu s ba-
vorskymi regionalnimi potravinami. Velky uspéch
sklidila i zelflacka nebo Spekacky na pivu, které
z vyrobkl regionalnich producentl vafil zastup-
ce Sumavské pobocky Asociace kuchaft a cukra-
f pan Martin Havlik.

Road show v Rokycanech - Michal Hruby.

Ve stejny den probéhla v Praze na VySehra-
dé prezentace a ochutnavka regionalnich potra-
vin Plzefiského kraje v ramci vystavy Ma vlast po-
fadané Asociaci Entente Florale CZ — Souznéni,
0.s.. Regionalni potravinu Plzefského kraje tak
mohli ochutnat i lidé z hlavniho mésta republiky.
Celéa akce probéhla ve velmi pfijemné a slavnost-
ni atmosféfe s velkou navstévnosti.

Dale se Mistni akéni skupina PoSumavi,
z.s.p.0., zudastnila spoleéné z Uhlavou, o.p.s.,
Apetit festivalu, ktery se konal 19. 5. 2012 v Plz-
ni. V ramci akce, ktera obnovuje byvalou tradici
potravinaiského vystavnictvi v Plzni, tak méli na-
v8tévnici moznost ochutnat vitézné vyrobky ne-
jen z letodniho ro€niku soutéze, ale i je porovnat
s vitéznymi vyrobky pfedeslych let.



Regionalni potraviny ve stanku na Zahéjeni turistické se-
zony v Klatovech.

Diky iniciativé Plzefiského kraje bylo pfedsta-
veni vitéznych vyrobkd pro navstévniky zajima-
vé&jSi i z toho dlvodu, Ze v ramci festivalu se kona-
lo findle soutéZze Vafime s regionalni potravinou.
V této soutézi mély stfedni Skoly z Plzenského
kraje zabyvajici se gastronomii moznost pfipravit
menu sloZené pfevazné z regionalnich potravin.
Pfiprava jidel se odehravala pfed ocima vefej-
nosti a vysledek hodnotila odborna porota sloze-
na z executiv chefa Angelo Hotel Pilsen Petra Cu-
fina, Jany Bradové z odboru Skolstvi na krajském
Ufadu, popularniho kuchafe Zdenka Pohlreicha
a radniho Plzenského kraje Miroslava Brabce.
Administratory soutéZze Regionalni potravina
Plzefiského kraje v poroté zastupoval pfedseda
Krajské agrarni komory Plzefi Jaroslav Sima.

Nakonec porota vitézem zvolila tym Stfedni od-
borné Skoly a stfedniho odborného uciliSté Hor-
Sovsky Tyn. Porota jej ocenila za profesionalni
pfistup a originalni pokrm. Jako pfedkrm vitézo-
vé servirovali uzeného pstruha s koprovym dipem
a opeCenym rohlikem, jako hlavni chod kachni
prsa peena na rozmarynu s pivni omackou, se
Stouchanym bramborem a ope€enou zeleninou
a sladkou teCku na zavér udélal tvarohovy dortik
s matou a jableCnym pyré.

Na dalSich mistech se umistily Hotelova 3ko-
la Plzen a Stfedni Skola zemédélska a potravinar-
ska Klatovy.

Plzerisky kraj tak ve spolupraci s celou fadou
dalSich partneri marketingoveé a propagacné pod-
pofil zajimavou formou regionalni malé a stfed-
ni vyrobce potravin, ktefi se zuc€astnili nékterého
ze tfi roCnikl soutéze Regionalni potravina celo-
statné organizovanou Ministerstvem zemédélstvi
Ceské republiky.

prace

ShE krajem

V roce 2011 rozhodla Rada zastupitelstva
PlzeAského kraje, Ze veSkera obcerstveni na
setkani predstavitell Rady se starosty v jednot-
livych okresech, ktera se oficialné konaji jeden-
krat roéné, bude obc&erstveni servirovano vyhrad-
né od vyrobcu, ktefi se zuc€astnili nékterého roc-
niku soutéZe Regionalni potravina. Ug&astnici
téchto setkani, pfedevsim starostové, méli moz-
nost se seznamit s produkty, které byly vyrobeny
v Plzefiském kraji. Uspéchu akce dopomohla
i uzka spoluprace se stfednimi Skolami, jejichz
Zaci dokazali z vybranych potravin pfipravit chu-
tové i na pohled velmi zajimavé variace. Jednot-
livé prezentace Regionalni potraviny Plzeriske-
ho kraje starostlim obci pfipravily pod patronatem
kraje a ve spolupraci s Mistni akéni skupinou Po-
Sumavi, z.s.p.o., tyto stfedni Skoly: Stfedni zemé-
délska a potravinarska skola Klatovy, Stfedni od-
borné ucilisté Domazlice, Hotelova Skola Plzen
a Stfedni Skola Rokycany.

Celokrajské dozinky Plzeriského kraje v Chanovicich —
hejtman Plzeriského kraje Milan Chovanec prevzal do-
Zinkovy vénec a pripiji na zdravi pfitomnym — blahoprani
predsedy Krajské agrarni komory Plzen zastupkyni rodinné
firmy Josef Kris a syn k vitézstvi v soutézi.






V roce 2011 slavil Dm harmonie v MiroSové 50
let svého trvani. Nad akci pfevzal zastitu Plzen-
sky kraj a Mistni akéni skupina PoSumavi, z.s.p.o.,
s Uhlavou o.p.s. v ramci této akce usporadaly jednu
z ochutnavek vyrobk( vitézu soutéze v roce 2011
a pomohly uspofadat miniaturni farmarské trhy
s obcerstvenim z vitéznych vyrobkd. Obcerstveni
zajiStovala opét vitézna firma obou kategorii mas-
nych vyrobk(i Reznictvi a uzenéfstvi Herejk, s.r.o.

Stejné jako v roce 2010 byla i v roce 2011 pre-
zentovana Regionalni potravina na veletrhu cestov-
niho ruchu ITEP 2011. | zde mély ochutnavky regio-
nalnich potravin mezi navstévniky velky uspéch.
Na veletrhu opét prodavala svoje znamé kolace
i vitézka ro¢niku 2010 pani Helena Konopikova, coz
sveédci o urcité tradici, ktera ve spolupraci nastava.

Plzefisky kraj celoroéné vyuZival vyrobky od
ucastnik( soutéze do darkovych kos, které preda-
val oficialnim hostim kraje, pfipadné jako odmény
v soutézich konanych v Plzefiském kraji, nad kte-
rymi pfevzal zastitu. Tyto koSe se staly velmi popu-
larni a je sympatické, Ze dnes celéa fada dalSich za-
jemct z fad obci tento pfiklad nasleduje a je ochot-
na takto podpofit regionalni vyrobce, coz je hlav-
ni smysl celé soutéze. Darkovy ko$ s regionalnimi
plzenskymi potravinami byl pfedan i prezidentu re-
publiky panu Vaclavu Klausovi pfi jeho oficialni na-
vstévé Plzenského kraje. Darkové koSe pfipravu-
je Mistni akéni skupina PoSumavi, z.s.p.o., opét ve
spolupraci s Uhlavou, o.p.s. Dal$im partnerem je
Denni stacionar CCE v Klatovech, jehoz klienti ple-
tou koSe, do kterych jsou potraviny ukladany a vyra-
béji drobné keramické predméty, kterymi jsou kose
ozdobeny. Naplriuje se tak dalSi vize soutéze, dat
CO nejvice prace mistnim lidem.

Do nékterych koSu jsou pfidavany i publikace,
které se zabyvaiji regionalni gastronomii a informac-
ni letaky nebo USB flash disky s popisem regional-
nich potravin a kontakty na jejich vyrobce. Pfijemci
koSu si tak mohou ucinit uceleny obrazek o potravi-
narstvi a gastronomii v Plzefiském kraji.

Regionalni potraviny prezentuje Plzensky kraj
i na vystavach doma a v zahrani€i a na svych
internetovych strankach. V neposledni fadé maji
navstévnici v budové Plzenského kraje moznost se
seznamit se soutézi Regionalni potravina ve vitriné
na chodbé krajského uradu.

Velmi dobra spoluprace s Plzefskym krajem po-
kraCuje i v roce 2012. Na nadvofi Krajského ura-
du Plzenského kraje probéhla v minulych dnech
zajimava akce. V ramci pfiblizeni ufadu vefejnos-
ti usporadal Plzensky kraj se svymi partnery Mistni
akéni skupinou Posumavi, z.s.p.o., Uhlavou, 0.p.s.,
a sdruzenim Envic, o.s., jiZ druhy ro¢nik Festiva-
lu regionalnich potravin. V jeho pribéhu doslo i v
letoSnim roce k vyhlaseni vitézu jednotlivych ka-

Celokrajské dozinky Plzeriského kraje v Chanovicich —
blahoprani ¢lena Rady zastupitelstva Plzeriského kraje
Véaclava Simanka pani Jaroslavé Martinkové k vitézstvi
Vv SOutézi.

tegorii soutéZe Regionalni potravina Plzeriského
kraje 2012. Pfedani cen se zucastnili kromé celé
fady dalSich hostl a velkého zajmu verejnosti mi-
nistr zemédélstvi Petr Bendl a hejtman Plzeriské-
ho kraje Milan Chovanec. Pfedseda MAS PoSuma-
vi, z.s.p.o., Vaclav Petrus pfedal cenu vénovanou
pfi této prilezitosti mistni akéni skupinou pani Mar-
cele Javorské za Sumavské medové peéivo. Fes-
tival regionalnich potravin Plzefiského kraje nabidl
véem navstévnikim bohaty kulturni program, kte-
ry moderovali herec Petr Vacek a Magda Reifova
z Kouzelné 3kolky. Ti kdo pfisli, mohli ochutnat jid-
la uvafena z regionalnich potravin a to jak profesi-
onalnimi kuchafi, tak i vitézi letodniho ro€niku sou-
téZe stfednich Skol Vafime z regionalnich potravin
zaky Stiedni odborné Skoly a Stfedniho odborného
uCilisté v HorSovském Tyné. Na farmafskych trzich,
které byly soucasti festivalu, se prezentovala vétsi-
na ucastnikd nejen letosniho, ale i minulych ro¢ni-
ki soutéze. Festival regionalnich potravin dokazal,
Ze zajem o mistni potraviny i diky podpofe minister-
stva zemédélstvi a Plzenského kraje ma stoupaji-
ci tendenci.

Plzefisky kraj zvitézil v letoSnim prvnim ro¢niku
ankety Nejlepsi misto pro zivot. V soucasné dobé
probiha road show, na které je vefejnost seznamo-
vana s vysledky ankety. Nékterych zastaveni se zu-
Castiuje i Mistni akéni skupina PoSumavi, z.s.p.o.,
a Uhlava, o.p.s., a ve spolupraci s profesionalnimi
kuchafi propaguje vysledky soutéZze Regionalni po-
travina Plzefiského kraje. Navstévnici téchto propa-
gacnich akci maji moznost pfi jednotlivych zastave-
nich ochutnat jidla pfipravena z vitéznych produk-
t0 této soutéze.



V roce 2011 doslo k uZsSi spolupraci s mistnimi
samospravami. Kromé béznych ochutnavek, kte-
ré se uskuteCnuji pfi pfilezitosti riznych akci pod-
le metodiky soutéZe po celém Plzeriskeém kraji, byly
v tomto ro¢niku usporadany diky zajmu mést a obci
i nékteré aktivity, které pfesahovaly ramec béznych
ochutnavek.

V Klatovech se konaly na namésti dvé takoveé
akce. Prvni z nich byl v srpnu jiz tradi¢ni Count-
ry den, kde se predstavili vitézové a dalSi ucastni-
Ci soutéZe nejen se soutéznimi produkty, ale i né-
kterymi vyrobky z nich. Napfiklad vitéz soutéze
v kategorii Ovoce a zelenina pan Josef Krus zval
pfitomné k navstévé svého mlyna, kde prodava vi-
tézné kysané zeli, polévkou ze sklizené dyné Ho-
kaido, kterou se svoji rodinou pro navstévniky pfi-
pravil. Navstévnici méli moznost si z klatovského
nameésti odnést jak kulturni, tak i kulinafsky zazitek.

Dalsi zajimava akce podobného charakteru pro-
béhla na namésti pfi méstskych oslavach svat-
ku svatého Vaclava. Opét doslo ke spojeni kultu-
ry a gastronomie. Zatimco na podiu probihal zaji-
mavy program a stfidaly se kapely a tane¢ni sou-
bory, tak u€astnici oslav béhem kratké chvilky zce-
la vykoupili stanek ZapadoCeského konzumniho
druzstva Susice, kde byly k dostani vitézné ofecho-
vé rohlicky. Z vitéznych firem v Klatovech tocil pivo
i Pivovar Cernice firmy Lukrécius, a.s., ktery vyhral
kategorii alkoholické a nealkoholické napoje leza-
kem Purkmistr. Obou klatovskych akci se zu¢astnily
i dalSi firmy, které pusobi v Klatovech, ¢i jejich bliz-
kém okoli a soutézily v Regionalni potraviné. Jed-
nalo se pfedevsim o Pekafrstvi Fiala s.r.o., MASO-
WEST s.r.0. a o Jitku Stalichovou — Kolombina, kte-
ra nabizi zmrzlinu vyrabénou podle vilastni recep-
tury.

15. fijna 2011 se v Kulturnim domé v Mys-
livé uskuteCnil jiz 22. rocnik soutézni vystavy
EX-MYSLIV. Tato akce se kona kazdé dva roky
a v jednotlivych kategoriich soutézi mistni v pfi-
pravé ruznych pokrmd. Jak je vidét z fotogra-
fii, tak za vétSinu gastronomickych specialit by se
nemusely stydét ani leckteré renomované restau-
race. Veskeré soutézni exponaty se po vyhodno-
ceni stanou cenami do atraktivni tomboly. V ram-
ci akce byly rovnéz navstévnikim predstaveny
vyrobky uc€astnikl soutéze Regionalni potravina
Plzeriského kraje. V Myslivé kromé uzenin z Rez-
nictvi a uzenarstvi Herejk nejvice zaujal vikendovy
chléb z PECU — Némeckova s.r.o.

17. 11. 2011 se v BoleSinech uskutecnilo slav-
nostni pfedani I. etapy komplexnich pozemkovych
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uprav do uzivani. Pfi této pfileZitosti uspofadala
obec BoleSiny ve spolupraci s Mistni akéni sku-
pinou PoSumavi, z.s.p.o., a Uhlavou, 0.p.s., ce-
lou fadu akci nejen pro mistni obCany. Ti, kdo pfi-
Sli, méli moznost ochutnat a zakoupit si regional-
ni potraviny, zuc€astnit se nebo se pouze podivat
na soutéze v in-line brusleni, ktera se uskutec¢ni-
la na novych komunikacich, seznamit se s dalSi-
mi projekty v obci BoleSiny, ktera byla v minulosti
vyhlaSena Vesnici roku Plzernského kraje, Ci si po-
slechnout Zivou muziku. Pro déti byla rovnéz pfi-
pravena cela fada her. Akce, kterou spolufinanco-
valo Ministerstvo zemédélstvi CR a kterou podpo-
fil Plzehnsky kraj, se z vyznamnych hostd zucast-
nili starosta obce Weiding a poslanec Budesta-
gu pan Karl Holmaier, radni Plzefiského kraje pan
Petr Smutny, feditelka KAZV pani Zdenka Hause-
rova, starostove a zastupitelé okolnich obci, pred-
stavitelé firem, které zakazku realizovaly, pfedsta-
vitelé zemédélskych podniki a pfedevsSim velké
mnozstvi ob&anu. Opét byly velmi rychle vypro-
dany ofechové rohlicky ze ZapadoCeského kon-
zumniho druzstva Susice, vypilo se pivo z pivo-
varu Belveder a na odbyt Sly peCené klobasy z
feznictvi a uzenafstvi Herejk, s.r.o. Mistni akéni
skupina PoSumavi, z.s.p.0., ocenuje predevsim,
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Zabifackové hody v Klatovech — k ochutnéni byla cela fada
dobrot.



Ze na této akci doslo k neformalnimu predstaveni
vyznamu pozemkovych uprav, regionalnich potra-
vin a hlavné k neformalnimu setkani mistnich lidi
s navstévniky z okoli.

Za zaznamenani stoji i ugast firmy Reznictvi
a uzenarstvi Jaromir Kloud s.r.o., uéastnika sou-
téze v roce 2010, na pouti sv. Bartoloméje v Bé-
Sinech. Stejné jako v roce 2010 zde zajiStovala
obcerstveni pro poutniky a dal§i navstévniky této
duchovni slavnosti. Spoluprace s obci B&siny byla
navazana i diky ucasti v soutézi Regionalni potra-
vina Plzenského kraje.

Tato uvedena spoluprace je velmi cenna, proto-
Ze se poradatelé v nékterych pfipadech stale jesté
setkavaji s nazory, ze obce a mésta by své podni-
katele nemély takto podporovat nebo, ze pokud jiz
to délaji v sousedni obci, tak neni tfeba to po nich
opakovat. Je tfeba si uvédomit, Ze podpora jaké-
koliv regionalni znacky, aby méla skute¢né pro vy-
robce marketingovy vyznam, je velmi nakladna
a dlouhodoba zalezitost, ktera se neobejde bez

pracefsyd:

.....

i jednotlivcu. Je to pfevedeni mySlenek LEADER,
kteryrrji se fidi prace vSech mistnich ak&nich sku-
pin v Ceskeé republice, do praktického zivota.

EX-Mysliv - nabidka originalné pfipravenych pokrmu byla
skutecné Siroka a tésila se velkému zajmu navstévnikd.
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Diky pomérné velkorysé podpofe Ministerstva
zemédélstvi CR se v Plzefiském kraji uskuteé&nily
tfi akce na podporu regionalnich vyrobkd. O prvni
z nich v obci BoleSiny je jiZ psano na jiném misté
tohoto zpravodaje. DalSi dvé se uskuteCnily v lis-
topadu v Plzni.

24. 11. 2011 se v arealu Area Bory v Plzni
pfedstavily Slavnosti mléka vénované pfede-
v8im |. vyro&i zprovoznéni mlé&nych automa-
tl s pasterizovanym mlékem firmy Milknatur a.s.
Na akci se kromé& zminéné firmy, u€astnika sou-
téze v roce 2011, podilela Mistni akéni skupina
Posumavi, z.s.p.o., i Uhlava, o.p.s. P¥i této pfi-
leZitosti méla vefejnost mozZnost ochutnat ne-
jen Cerstvé mléko, ale i celou fadu vyrobku z néj.
K dispozici byly nejen vyrobky minimlékarny Jose-
fa a Jaroslavy Martinkovych JOMA — vitéze sou-
téZze v kategorii Mléko a mlé&né vyrobky v roce
2010 a obou kategorii mléénych vyrobkd v roce
2011, ale pfedstavila se i mlékarna Hollandia a.s.
K ochutnani byly Krchlebské kolace od pani Ko-
nopikové, které jsou zdobeny produkty z mléka,
a které zvitézily v soutézZi v roce 2010. Dale bylo
mozno zakoupit celou fadu pekarenskych vyrob-
kd spole¢nosti PEKO - Némeckova s.r.o. z Plzné,
ktera svym Vikendovym chlebem zvitézila v sou-
téZi Regionalni potravina Plzefiského kraje 2011.
Z dalSich potravin méli pfitomni moznost nejen
zakoupit, ale i ochutnat vitézné produkty z kate-
gorie masnych vyrobkd této soutéze od firmy Rez-

nictvi a uzenarstvi Herejk, s.r.o. Aby nebyla cela
akce pouze o jidle, tak poradatelé spole&né pfi-
pravili i celou fadu her pro déti i dospélé, z nichz
nejvétdi uspéch mélo ruéni dojeni na maketé kra-
vy. Po celé odpoledne byly moderatorem propa-
govany i nutricni hodnoty mléka a jejich pozitivni
vliv na lidsky organismus.

DalSi akce probéhla hned v sobotu 26. 11. 2011,
kdy se uskute&nily daldi Farmarské trhy pofadané
obCanskym sdruzenim ENVIC. Klasické trhy byly
rozSifeny o ochutnavky a prodej regionalnich pro-
duktu, které zvitézily v jednotlivych kategoriich
v soutézi Regionalni potravina Plzenského kra-
je. Navstévnici méli moznost ochutnat nejen vy-
robky jednotlivych vitézu, ale i diky mistopfedse-
dovi poboéky Sumava Ceské asociace kuchaft
a cukraru Bc. Martinu Havlikovi i chutné teplé pokr-
my z t&chto regionalnich potravin na misté pfipra-
venych. Zajemci, kterych bylo hodné&, méli moz-
nost ochutnat jemnou pé&nu z uzeného klatovské-
ho tolstolobika (Zpracovna ryb Klatovy a.s.) s pfFi-
rodnim syrem (minimlékarna JOMA — Josef Mar-
tinek) na vikendovém chlebu (PEKO - Némecko-
va s.r.o.), ¢i smetanovou zelfhaCku s preSinskou
klobaskou (Reznictvi a uzenafstvi Herejk, s.r.o.)
a zelim z Domazli¢ek (Josef Krus a syn) nebo pfe-
$inské Spekacky (Reznictvi a uzenafstvi Hereijk,
s.r.o.) na tmavém Purkmistru (Lukrécius, a.s.,
Pizers - Cernice), vikendovy chléb (PEKO - Nég&-
meckova s.r.o.). S velkym uspéchem se setkala



i anketa o nejchutnéjSi regionalni potravinu
Plzenského kraje. TFi vylosovani Uc€astnici obdr-
zeli roéni pfedplatné MF Dnes a dalSim tfem vylo-
sovanym ucastnikiim vénovala Mistni akéni sku-
pina PoSumavi, z.s.p.o., spolu s Uhlavou, 0.p.s.,
darkové kose s regionalnimi potravinami.

22. 10. 2011 uspofadala klatovska firma MA-
SO-WEST s.r.0. ve spolupraci s Méstem Kilatovy,
Uhlavou, 0.p.s., Mistni akéni skupinou PoSumauvi,
z.s.p.0., a Uradem pro zemé&délstvi a lesnictvi v Cha-
mu jiz tradi¢ni Zabijackové hody, kterymi zahajuje
zimni feznickou sezonu. V letoSnim roce byla akce
rozSifena o dalSi partnery, takze navstévnici méli
moznost si zakoupit ryby a vyrobky z nich ze Zpra-
covny ryb Klatovy a.s. Atrakci pro malé i velké byl
i Zivy humr, ktery charakterizoval, Ze Zpracovna ryb
Klatovy a.s. se nespecializuje pouze na regionalni
potraviny, ale jeji obchodni aktivity jsou daleko Sirsi,
nebo velmi popularni ofechové rohlicky ze Zapado-
Ceského konzumniho druzstva SuSice. VSechny ftfi
spole¢nosti se v letoSnim roce uspésné predstavi-
ly v soutézi Regionalni potravina Plzefiského kraje.
PFichozi méli moznost zakoupit i pekarenské vyrob-
ky od bavorskych producentu, ktefi osobné pfijeli
svoje vyrobky do Klatov nabidnout. Nabizeny sorti-
ment doplnil denni stacionar Ceské cirkve bratrské
evangelické, ktery predstavil vyrobky svych klientd,
a rovnéz byly v dal§im stanku k mani darkové pred-
méty z Bavorska. V neposledni fadé byly k dispozici
i informace o studiu na Stfedni 8kole zemédélské
a potravinarské v Klatovech, dalSiho u¢astnika sou-
téZe Regionalni potravina Plzerniského kraje 2011.

Ministerstvo zemédélstvi CR organizovalo pro-
stfednictvim vybranych PR agentur stejné jako
v roce 2010 v Praze na namésti Krale Jifiho z Po-
débrad RegioFest. V ramci této akce méli vité-
zové jednotlivych Kkategorii soutéZe Regional-
ni potravina ve vSech krajich moznost se zu-
Castnit dvoudennich prodejnich trhG a vecerniho
setkani s poradateli soutéze z ministerstva i z re-
gionu ve Ville Richter na Hrad€anech. Z Plzenské-
ho kraje se Farmarskych trhl( pfi pfilezitosti Re-
gioFestu zucastnily spole¢nosti PEKO — Némec-
kova s.r.o. a Reznictvi a uzenarstvi Herejk, s.r.o.
V sobotu, kdy na namésti probihaly tradiéni farmat-
ské trhy, se ukazalo, Zze za€ina mezi lidmi fungovat
urcita dlivéra ve své stalé dodavatele. Prodej spo-
leCnosti, které bézné na trhu v Praze neprodavaji,
byl mnohem mensi, nez prodej téch, které se téchto
trha pravidelné zuCasthuji a spotfebitelé jsou jiz na
né a jejich vyrobky zvykli.

Partnerska Mistni akéni skupina Aktivios, o.s.,
pofadala v kvétnu v Nebilovech Den MAS, na kte-
rém se kromé velkého mnozstvi regionalnich feme-
sInikd a mistnich umélcl pfedstavily také regional-
ni potraviny.

Country festival — prijemné pracovnice spole¢nosti Zpra-
covna ryb Klatovy a.s. a MASO-WEST s.r.0., Klatovy, nabi-
zely regionalni produkty ve spole¢ném stanku.

Slavnost svatku sv. Vaclava v Klatovech — stanky s ochut-
navkami vitéznych regionalnich produkta.

Regionalni potraviny z Plzefiského kraje, kon-
krétné ofechové rohlicky ze Zapadoleského kon-
zumniho druzstva SuSice, méli moznost ochut-
nat i u€astnici seminafe Moudrym lidem Skola ni-
kdy nekonci, ktery se konal v Senatu Parlamentu
Ceské republiky pod zastitou jeho mistopfedsedy
Petra Pitharta a senatorky Jifiny Rippelové.

Stejny uspéch mély Regionalni potraviny
Plzeriského kraje na konferenci Svoboda je volba
— 20 let svobody na venkové, ktera se konala v fij-
nu 2011 v Arcibiskupském palaci na Hrad€anech
v ramci spoleCné akce mistnich ak&nich skupin
a Ekumenické rady cirkvi k oslavam statniho svat-
ku 28. fijna nazvanych Modlitba za domov.

Pri pfilezitosti mezinarodni konference Region
v rozvoji spoleénosti, kterou pofada Fakulta regio-
nalniho rozvoje a mezinarodnich studii Mendelo-
vy univerzity v Brné&, rovnéz slavily uspéch pfi od-
poledni kavé ofechové rohlicky a Krchlebské ko-
lace, vitézné vyrobky soutéZe Regionalni potravi-
na Plzefiského kraje.



ZemelZivitelkaf20l11

Stejné jako v roce 2010 se uskutecnila na vy-
stavé Zemé Zivitelka v Ceskych Budé&jovicich
pfehlidka vSech vitézu krajskych kol soutéze Re-
gionalni potravina. Ministerstvo zemédélstvi CR
tentokrat nechalo vybudovat expozice jednotli-
vych kraju v novém pavilonu T a uroven jednotli-
vych stankl provozovanych krajskymi agrarnimi
komorami, pfipadné jimi povéfenymi administra-
tory soutéze, byla podle reakci navstévnikld na
velmi vysoké urovni. Po celou dobu vystavy zajis-
tovali pracovnici Mistni akéni skupiny PoSumavi,
z.s.p.o., a Uhlavy, o.p.s., ochutnavky vitéznych
vyrobku ve v§ech deviti kategoriich soutéze. Kro-
mé béznych navstévnikud veletrhu se zastavila na
degustaci potravin, které soutézily v Plzeriském
kraji, i cela fada oficialnich hostl. Prodejni ¢as-
ti se zuc€astnili zastupci firem Zpracovna ryb Kla-
tovy a.s., Reznictvi a uzenarstvi Herejk, s.r.o.,
a Jaroslav Lstibuarek.

Na vystavé kazdy den probéhly akce vénova-
né nékterému z kraju. Den Plzeriského kraje se
uskuteénil 29. 8. 2011. Mimo rozhovor(l o pru-
béhu soutéze v Plzeniském kraji se zastupci je-
jich organizatord Jaroslavem Simou a Ivo Sas-
kem se moderatorka zaméfila pfedevSim na po-
pis jednotlivych vyrobkd a rozhovor s pfitomny-
mi Ladislavou a Radkem Herejkovymi o vyzna-
mu soutéze pro jejich firmu. Plzefisky kraj zastu-
poval ¢len Rady PK pro Zivotni prostfedi a ze-
médélstvi Ing. Petr Smutny. Po celou dobu méli
navstévnici vystavy moznost pozorovat rukodél-
nou vyrobu vanocnich zvykoslovnych pfedméti
a figurek ze suseného ovoce pani lvany Siebrové
z Vlastivédného muzea Dr. Hostase v Klatovech.

V ramci Dne Plzeniského kraje probéhla zna-
lostni soutéz zaméfena na zemépis kraje. Souté-
zici za spravnou odpovéd dostavali jablka od fir-
my Alimex Nezvéstice, vitéze soutéZze Regional-
ni potravina Plzefiského kraje v roce 2010. Po
polozeni vSech otazek se jablka secetla, souté-
Zici byli odménéni cenami, které vénoval Plzeh-
sky kraj, dale pak Reznictvi a uzenafstvi Herejk,
s.r.o., a Mistni akéni skupina PoSumavi, z.s.p.o.

Vrcholem celé prezentace byla pfiprava regio-
nalnich potravin na hotové jidlo profesionalnimi
kuchafi podle receptu Heleny Hnojské z Uhlavy,
0.p.s. Navstévnici tak méli moznost si pochutnat
na pstruzich filatkach po Klatovsku a ocenit, ze
z kvalitnich potravin je mozno jednoduchym zpu-
sobem pfipravit velmi chutna jidla.

Regionalni potravina Plzefnského kraje bude
prezentovana na Zemé Zivitelce i v roce 2012.

Zemé Zivitelka — prezident Vaclav Klaus u stanku Plzeri-
ského kraje.

Zemé Zivitelka — Ivana Siebrové z Vlastivédného muzea
Dr. Hosta$e v Klatovech prii vyrobé zvykoslovnych pfedmé-
td diskutuje s radnim Plzeriského kraje Petrem Smutnym.

Zemé Zivitelka — stanek Plzeriského kraje vénovany regio-
nalnim potravinam.
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Receptyszjregionalnichjpotravin
Plzer \mem

Podle mistopfedsedy pobocky Sumava Ceské asociace kuchafil a cukrait Be. Martina Havlika

Jemna péna z uzeného klatovského tolstolo-
bika s pfirodnim syrem na vikendovém chlebu

Suroviny: Uzeny tolstolobik, pfirodni syr, viken-
dovy chléb, sul, bily pepf, smetana ke Slehani
nebo zakysana smetana, citronova Stava, Cers-
tva pazitka.

Postup: Obrané maso tolstolobika zbavené kos-
ti rozmixujeme s Cerstvym syrem, dochutime soli
a bilym pepfem, popf. citrénovou stavou a zjem-
nime naslehanou smetanou nebo zakysanou
smetanou.

Podavame na soustech chleba sypané nakraje-
nou Cerstvou pazitkou.

TIP: Pro odleh¢enou variantu pouzijte namisto
Slehacky kvalitni bily jogurt, nebo pfidejte do po-
mazanky spafené ovesné vlocky.

Smetanova zelnacka s presSinskou klobaskou
a zelim z Domazli¢ek

Suroviny: Zeli kysané, olej, cibule, brambory, pfe-
Sinska klobasa, hladka mouka, smetana na vare-
ni, kudrnka nebo kadefavek, neslany vyvar, mleta
Cervena paprika.

Postup: Na oleji zpénime jemné krajenou cibulku
a po chvili na cibulce orestujeme nakrajenou kloba-
su. Pfidame mletou ¢ervenou papriku, rozpustime
a zalijeme vyvarem. Pfidame okapané prekraje-
né kysané zeli a vafime do polomékka. Pak pfida-
me prekrajené brambory zvlast uvarené v osolené

Podle manazerky Uhlava, o.

Uzena pstruzi filatka po Klatovsku (pro 2 osoby)

Suroviny: 4 uzené pstruzi filety, maslo, bylinky (nej-
lepSi Cerstvé — Spetka utfeného Cesneku, petrzel-
ka, pazitka...), sll, smetana ke Slehani, sterilované
brusinky, kfen (mozné nahradit krenexem), tousty.

Postup: Nejdfive si pfipravime bylinkové maslo.
Zméklé maslo rozmichame, pfidame nasekané by-
linky podle chuti a lehce osolime. Takto pfipravené
maslo rozdélime na dvé &asti. Prvni dil dame chla-

vodé, zahustime svétlou jiSkou a provafime. Nako-
nec zjemnime smetanou na vareni, pfidame hrubé
krajenou kudrnku nebo jemné krajeny spafeny ka-
defavek, dochutime a kratce provafime.

Vegetarianska varianta: Namisto klobasy pfidejte
do polévky uvarené sojové boby. Pro snizeni kalo-
rické hodnoty nahradte pfi zahustovani jisSku jem-
né nastrouhanym bramborem. Smetanu na vare-
ni mdzete vynechat a namisto ni pfidat 1zicku za-
kysané smetany pfimo do talife az pfi servirovani.

v v

PieSinské Spekacky na tmavém Purkmistru,
vikendovy chléb

Suroviny: Spekacky, olej nebo sadlo, cibule, Purk-
mistr tmavy lezak 12°, drcena loupana rajcata, chil-
li, sul, Cerstvé mlety pepf, med, vikendovy chléb.

Postup: Na oleji nebo sadle orestujte nahrubo
krajenou cibuli s jemné krajenou chilli papri¢kou,
zbavenou jader. Pfidejte oloupané Spekacky, kra-
jené na kole¢ka a po par minutach podlijte ernym
pivem. Pfidejte drcena loupana raj¢ata a dukladné
provarte. Nakonec dochutte medem, soli a Cerstvé
mletym pepfem a podavejte teplé s Cerstvym chle-
bem nebo peCenymi bramborami.

TIP: Pro jednodussi pfipravu vSechny suroviny
smichejte a pecte i s celymi oloupanymi Spekac-
ky asi 30 minut v pekacku v troubé na 180°C.
Nakonec mulzete upelené Spekacky vyjmout
a omacku propasirovat pfes jemny cednik. Pro
zpestieni mizete pfidat ¢esnek, tymian nebo di-
voké kofeni.

p.s., ing. Heleny Hnojské

dit do lednice. Druhou €ast si ponechame na potfe-
ni platk toustového chleba, ktery lehce opeceme
v toustovaci. Ze smetany vySlehame tuhou hmotu
a pfidame cCerstvé nastrouhany kien a lehce vmi-
chame brusinky. Uzené pstruzi filety prohfejeme
na grilu (nebo na plechu v troubé popf. v mikrovin-
né troub&) a mizeme servirovat. Na talif viozime
horkeé filety, poklademe ztuhlym platkem bylinkové-
ho masla a pfidame kfenovo-brusinkovou Slehac-
ku. Podavame s opecenymi tousty a mizeme dopl-
nit zeleninovym salatem. Doba pfipravy: 15 minut



Dalsi ro¢nik soutéze Regionalni potravina
Plzeriského kraje a s nim spojené doprovodné akce
ukazaly, Zze vefejnost ma velky zajem o regional-
ni potraviny a pfes avizované ekonomické problé-
my v ¢eskych domacnostech je ochotna akceptovat
i nékdy vy3Si cenu za vyrobky z mistnich surovin.

Pro rok 2011 byla zvolena i nova forma predsta-
vovani vyrobku. Zatimco v roce 2010 byly vyrobky
regionalnich vyrobcl prezentovany v jednom vel-
kém festivalovém stanu, kde byly umistény stoly,
v roce 2011 byl zvolen systém samostatnych stan-
kd. Ukazalo se, ze pro navstévniky je tento systém
malych stankl daleko lakavéjsi a atraktivnéjsi, pro-
toze si ho, jak z rozhovor( s nimi vyplynulo, spojuji
s prodejem na trzich.

V roce 2012 je vétSina prezentaci Regionalni po-
traviny Plzenského kraje pofadana ve spolupraci
s Sumavskou pobockou Asociace kuchafu a cukra-
fa, ktera na jednotliva mista nominuje profesional-
ni kuchare, ktefi z regionalnich potravin pfipravuji
pro vefejnost ochutnavky riznych pokrm0. Nékte-
ré recepty jsou pro vasi inspiraci uvedeny i v tom-
to zpravodaji.

Vitézové z malych podnik( ocenuji marketingo-
vou a propagacni podporu, kterou diky ucasti v sou-
tézi dostavaji. Nazor vitéznych podnikatell na regio-
nalni farmarské trhy je rlzny. Od aktivni uc¢asti na
nich po jejich zatracovani. Z rozhovorta s vyrob-
ci vyplyva, Ze nejvice pfijatelnou variantou je jejich
obCasna navstéva na trzich, kde pfipomenou za-
kaznikim, Zze maiji svoje pravidelné oteviené pro-
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Farmérské trhy — manazZerka MAS Posumavi Radana Sas-
kova a manazer Uhlavy o.p.s. Vaclav Kohout pripravuji sta-
nek na prezentaci Regionélnich potravin Plzeriského kraje.

Markéta Janotova pfedstavuje darkovy kos s regionalnimi
potravinami.

dejny, resp. prodavaji v urcité hodiny pfimo ze dvo-
ra. Tento systém maze anonymitu, ktera se pfi sou-
¢asné, mozno fici, inflaci farmarskych trhi v Ceské
republice zagina objevovat. Zakaznik si na farmar-
ském trhu najde vyrobce produktl, které pozadu-
je, a potom je jezdi standardné nakupovat do jeho
zarizeni.

Velkym kvalitativnim krokem oproti prvnimu roc-
niku je v Plzeriském kraiji oficialni podpora kraje re-
gionalnim potravinam. VeSkeré akce, které Plzeni-
sky kraj v letech 2011 a 2012 podnikl, smérovaly
k pfimé i nepfimé podpofe regionalnich produ-
centl a vhodné doplfovaly povinné aktivity sou-
téZe Regiondlni potravina. Vyznamna byla pfe-
devSim podpora v oblasti marketingu, propagace
a umoznéni pfimého prodeje. Tato podpora bézi
i v jinych krajich Ceské republiky, takze vyrobci
v nadem regionu nejsou zvyhodrovani v hospodai-
ské soutézi, ale dostavaji podobné marketingové
a propagacni podminky, jaké méli doposud jejich
sousedi v jinych krajich.

Urcitym problémem soutéze je, ze ,vitéz bere
vse“. Ti u€astnici, co se umistili, byt t&ésné, na dal-
Sich mistech, nemohou pouzivat logo regional-
ni potraviny, i kdyZz splnili v8echny ostatni para-
metry soutéZe. Ministerstvo zemédélstvi vysvétlu-
je tento pfistup tim, Ze vSichni maji moznost se zu-
Castnit v dalSich roc€nicich, a kdyby vS8ichni ziskali
moznost oznaCovat svoje vyrobky, nikdo by se dal-
Sich kol soutéze nezucasthoval. Mezi vyrobci tento



pfistup vyvolava protichudné nalady, protoze ne
kazdy je ochoten pfipustit, Ze vyrobky kolegl na
rozdil od jeho, uspély. Je tfeba si uvédomit, ze roz-
hodovani, zda uc€ast v soutézi pfinese tomu které-
mu vyrobci vyhody ¢&i nikoliv, zavisi pouze a jen na
jeho podnikatelském zaméru a planu. Pofadatelé
soutéze, jeji administratofi a dalSi partnefi na vSech
urovnich mohou pouze pfipravit podminky pro mar-
keting a propagaci regionalnich vyrobku, ale vlast-
ni rozhodovani jejich vyuziti, i nevyuziti je na pod-
nikateli. Zejména u mensich firem muaze hrat v pfi-
padé vitézstvi negativni roli i zvySeny zajem verej-
nosti o jejich produkty, protoze jejich vyrobni kapa-
city jsou mnohdy omezené. Bohuzel nékteré zkuSe-
nosti signalizuji, ze zfejmé i zavist okoli hraje vUgi
uspé&Snym ucastniklim svoji roli.

Je tfeba ocenit i pfistup krajskych organizaci
Statni veterinarni spravy a Statni zemédélské a po-
travinarské inspekce, které nasly svoji roli v soutézi
a svym nekompromisnim, ale zarover férovym pfi-
stupem k soutézicim i pofadatelim pfispély k tomu,
Ze uroven celého prabéhu soutéze a doprovodnych
akci byla na velmi vysoké urovni po vSech strankach.
Rovnéz podpora Ministerstva zemédélstvi CR jako
vyhlaSovatele, hlavniho garanta a metodika souté-
ze byla vysoce profesionalni, takze soutéz v Plzen-
ském kraji probéhla bez organizac&nich, €ijinych pro-
blémU. Veskeré informace o soutézi Regionalni po-
travina jsou k dispozici na internetovych strankach:
www.regionalnipotravina.cz.

Zfejmé pro vyrobce nejcennégjSim zjisténim je,
Ze jejich vyrobky jsou nejen formalné ocenovany,
ale i pouzivany do darkovych koSl a zaCinaji se
o né zajimat diky propagaci i riizna stravovaci za-
fizeni. Pokud se podafi udrzet veSkeré nalezitos-
ti, aby nedochazelo ke zneuzivani nazvl ocené-
nych potravin v obchodnim styku, muze to byt ces-
ta k dalSimu rozvijeni produkce, k udrzeni zamést-
nanosti v regionu a i rozvoji cestovniho ruchu, coz
by mél byt hlavni cil vSech zG¢astnénych. Dosavad-
ni zkuSenost s celostatni soutézi Regionalni potra-
vina Plzenského kraje ukazuje, ze postupnymi kro-
ky je mozno tohoto cile dosahnout.

Pokud mate napady jak dale rozvijet prodej mist-
nich vyrobkd v nasem regionu, radi vase namé-
ty nebo pfipominky pfivitame. Dovolujeme si jen
upozornit, ze celostatni metodiku netvofime, ale
pouze podle ni pracujeme. Je ale asi v naSich si-
lach, pokud by se vaSe pfispévky tykaly této pro-
blematiky, je na patficna mista pfedat. K regional-
ni spolupraci na mistni drovni jsme pfipraveni, po-
kud budou naSe sily a znalosti stalit. Vase pfi-
padné naméty oCekavame na emailové adrese:
lag@posumavi.jz.cz nebo o nich mizeme poho-
vofit v nasich kancelafich ve Svihové nebo v Kla-
tovech.

Vikendovy chléb z pekarny PEKO — Némeckova s.r.o.
v Plzni vyhral v roce 2011 kategorii pekarenskych vyrobkd.

Krchlebské kolace po vyjmuti z pece v Krchlebech a pred
zdobenim.

Soucasti setkani starostt s Radou zastupitelstva Plzeriské-
ho kraje bylo vZdy i pfedstaveni soutéZe Regionalni potra-
vina Plzeriského kraje.
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Hodnotitelska komise soutéze. Stanek s ochutnavkou regionalnich potravin na Zahajeni
turistické sezény v Klatovech.
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Evropsky zemédélsky fond pro rozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti



