KUCHARSKE A CUKRARSKE KURZY

Chcete zdokonalit své kucharské Ci cukrarské uméni?

Prihlaste se na prakticky zamérené kurzy a vyuZijte moZnost
podeélit se o své zkusenosti s profesiondly. VSe si miZete prakticky
vyzkouset a ziskat novou inspiraci a fadu receptur. Co si béhem
kurzu upecete nebo uvarite, to si odnesete s sebou domd. Navic
ziskdte pristup k e-learningovému kurzu a elektronickou publikaci
(CD) s radou praktickych rad a receptd.

Bl SLANE DORTY
(23.1. 2016, 1 600 K¢)
Aspikové dorty a dorty ze slanych druht tést (vekové,
chlebové...).

Bl ZDOBENI CHLEBICKU, KANAPEK A SYROVE ROLADY
(6. 2. 2016, 1 500 K&)
Priprava vhodnych salatll a pomazanek, zdobeni syrem,
zeleninou, uzeninami i ovocem.

B PRIPRAVA ZAKUSKU A DEZERTU
(13.2. 2016, 1 600 K¢)
Slehané hmoty, zakladni maslové a smetanové naplné,
prace se zelatinou.

B VARIME ZE ZVERINY
(13. 2. 2016, 1 600 K¢)
Ptiprava pokrmu ze zvéfiny doplnénych vhodnymi
prilohami.

B STUDENE MASOVE ROLADY A ZAVITKY
(5. 3.2016, 1 600 Kg)
Ptiprava studenych masovych rolad a zavitkd plnénych fasemi
z mletych mas.

B BEZMASE POKRMY DLE RECEPTU NASICH BABICEK
(12.3. 2016, 1 500 K¢)
Priprava zdravych pokrm( ze zeleniny, vajec, hub, téstovin a
dalSich surovin.

(19. 3. 2016, 1 400 Kg)

Peceni a zdobeni pernickd, vyroba jidast a mazanc(. Kapacita kazdého kurzu: 10 osob
M JEMNE A BEZNE PECIVO S NAPLNI | BEZ Délka trvani kurzu: 8 hod.
(2. 4. 2016, 1 500 Kg) Lektorské zajisténi: ucitelé odborného vycviku
Zhotovené pecenim i smazenim, kynuté pecivo, p¥iprava SSZP, Klatovy
naplni (sladkych i slanych). Misto kondni: Klatovy, Na Zemédélce

) (restaurace, pekarstvi a cukrarstvi)
Il SLAVNOSTNI DORTY

(16. 4. 2016, 1 500 K¢)
Pfiprava korpus(, ukdzka pInéni a zdobeni riiznych druh Informace a p¥ihlasky: UHLAVA, o.p.s.
slavnostnich dort(, potahovani modelovaci hmotou. Planicka 174, Klatovy, tel. 724 020 906

E-mail: vondracek@uhlava.cz, www.uhlava.cz




